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  הקדמה
  

  !לקוחות נכבדים 
  .אלקטרהאנו מודים לכם ושמחים שהצטרפתם למשפחת 

 של חברת  והמשוכללות החדישות Juice Fountain Plusבמסחטות המיץ
"Breville "מ"בע) 1951(מוצרי צריכה י חברת אלקטרה " עותהמיובא ,

 סחיטת פירות וירקותתר המעניקות ביצועי מיושמות הטכנולוגיות החדישות ביו
  . מעולים ביותר המבטיחים את בטיחותכם ובריאותכם

 עליון ושוקדים ללא הרף לשיפור השירות ערךרואים בנוחות שלכם אלקטרה ב
  .הניתן ללקוחות

במסחטת המיץ הוראות ההפעלה והשימוש מאפשרות לכם שימוש נוח ויעיל 
Juice Fountain® Plus שלכם . 

  מהשימוש הנאה מושלמתפיקוואנו משוכנעים שת,  בעיון את ההוראותקראוא נ
  . שלכם Juice Fountain® Plusבמסחטת המיץ

  ,באיחולי הצלחה והנאה                                         
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  Brevilleהמלצות הבטיחות של  
  

מעצבים ומייצרים מוצרי צריכה תוך חשיבה על ,  מודעים לבטיחותBrevilleבחברת 
אנו , נוסף על כך. הלקוחות החשובים והיקרים שלנו, ובראש סולם העדיפויות, בטיחותכם

וג שהוא ולהקפיד מבקשים מכם לנקוט ביתר זהירות בעת השימוש במכשיר חשמלי מכל ס
  . שימוש לא ראוי עלול לגרום לחשיפה לסיכונים ופגיעה גופנית.על אמצעי הזהירות הבאים

  
  

 Brevilleהוראות בטיחות חשובות למסחטת המיצים 
Juice Fountain Plus  

  קראו את כל ההוראות לפני הפעלת מסחטת
 .המיץ ושמרו הוראות אלו לעיון עתידי

  כל חומרי הסירו והשליכו בבטחה את
ת מסחטהאריזה והתוויות לפני השימוש ב

 .המיצים בפעם הראשונה
 אל  ,למניעת סכנת חנק של ילדים קטנים

תציבו את מסחטת המיצים בסמוך לקצה 
. פעולתהמשטח עבודה או שולחן בעת 

רטט . נקי ויבש, וודאו כי המשטח שטוח
.  בעת פעולת המכשיר עלול לגרום לתזוזתו

 שיר על המשטח שעליו נזילה רצינית מהמכ
, או על המכשיר עצמו, הוא מוצב או מסביבו

 .ויש לנקות ולייבש לפני המשך השימוש ב
  אין למקם את מסחטת המיצים על או בסמוך

כיריים חשמליים או במקום שבו , למבער גז
 .הוא עלול לבוא במגע עם תנור חם

  ודאו תמיד כי מסחטת המיצים מורכבת
המסחטה לא תפעל . כראוי לפני השימוש בה

, למידע נוסף. אלא אם היא מורכבת כנדרש
 ).7עמוד (עיינו בסעיף הרכבה והפעלה 

  אין להשאיר את מסחטת המיצים ללא
 .השגחה כאשר היא מופעלת

  הקפידו תמיד לכבות את המסחטה
כיבוי /באמצעות סיבוב כפתור ההפעלה

ולאחר , OFFשבלוח הבקרה למצב כבוי 
חשמל באמצעות נתקו אותו מרשת ה, מכן

  . הוצאת תקע החשמל מהשקע בקיר
-וודאו תמיד כי סלסלת המסנן מפלדת אל

חלד הפסיקה להסתובב והמנוע נעצר 
לחלוטין לפני שחרור זרוע נעילת הבטיחות 

  כאשר מסחטת, או לפני הזזת המסחטה/ו
 ,פירוק, לפני הרכבה, המיצים אינה בשימוש

  .ניקוי ואחסנה

 ומסים עב מסחטהאין להפעיל את ה
.  שניות ברציפות10 -יותר מכבדים 
משך דקה להתקרר ב למנוע ואפשר
   . שימושמחזורי ה בין לפחות

 המתכונים המופיעים בחוברת זאת אינם
, אולם. מתייחסים למרכיבי מזון קשים

פירות וירקות קשים יפעילו עומס נוסף על 
המנוע אם תבחרו במהירות פעולה 

המשך אנא עיינו בטבלאות ב. נמוכה
החוברת על מנת לבחור את המהירות 

הנכונה לסחיטת הפירות והירקות 
 .המיועדים לסחיטה

 פריטי , שיער, אצבעות, הרחיקו ידיים
כמו גם מרית וכלי מטבח אחרים , לבוש

 .בעת פעולת המסחטה
  אין לדחוף מזון לתוך מגלשת הזנת המזון

. באמצעות האצבעות או כלי אחר כלשהו
 המזון המסופק השתמשו תמיד בדחפן

אין להכניס את היד או . עם המסחטה
האצבעות לתוך דחפן המזון כאשר הוא 

 .מוכנס לתוך המסחטה
  נקטו בכל אמצעי הזהירות בעת הטיפול

חלד -בסלסלת המסנן העשויה מפלדת אל
מכיוון שלהבי החיתוך הקטנים שבבסיס 

טיפול שגוי . סלסלת המסנן חדים ביותר
 .ית רציניתעלול לגרום לפגיעה גופנ

  אין לעשות שימוש במסחטת המיצים
למטרה אחרת כלשהי מלבד הכנת מזון 

 .או משקאות/ו
 פעלו בהתאם . שמרו על נקיון המסחטה

  .)13 עמוד "ניקוי וטיפול"להנחיות שבסעיף 
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אל תכניסו . מגלשת ההזנה רחבה במיוחד
. ידיים או גופים זרים לתוך מגלשת ההזנה

 המסופק עם השתמשו תמיד בדוחפן
  .מסחטת המיץ

  הערה
 ופנו למוקד השרות  מסחטהאל תשתמשו ב

 אם) עיינו בכריכה האחורית של החוברת(
 מיםמגן פגוהמסתובבת או כיסוי ההמסננת 

  . סדקים גלוייםקיימיםאו 

אמצעי בטיחות חשובים בעת 
  השימוש במכשירי חשמל

  התירו את כבל החשמל לכל אורכו לפני
 .יםהשימוש במסחטת המיצ

 אל תטבלו את , להגנה מפני התחשמלות
התקע או בסיס המנוע במים , כבל החשמל

 .או בנוזלים אחרים
 לכבל החשמל להיתלות מעל אל תאפשרו 

לבוא במגע , קצה משטח עבודה או שולחן
 .עם משטחים חמים או להתפתל

 אין לטבול את , להגנה מפני התחשמלות
את תקע החשמל או את , כבל החשמל
 .מים או בכל נוזל אחרהמסחטה ב

  בני שימוש מסחטה זאת אינה מיועדת ל
, גופניותעם יכולות ) כולל ילדים( אדם

 ריאו חס/ו, מופחתותחושיות או נפשיות 
תחת נמצאים אם הם אלא  ,ידעוניסיון 

שימוש בטוח לגבי פיקוח או קיבלו הדרכה 
 ,במסחטה על ידי אדם האחראי לבטיחותם

 וכותכרההבינו את הסכנות והם 
  .בהפעלתה

  פקחו על ילדים כדי להבטיח שהם לא
  . ישחקו עם המסחטה

 מומלץ לבדוק את המסחטה בקביעות .
אין לעשות , למניעת חשיפה לסיכונים

שימוש במסחטת המיצים במקרה 
תקע , שמתגלה נזק כלשהו בכבל החשמל

במקרה של . החשמל או במסחטה עצמה
מסרו את המסחטה לבדיקה , נזק כלשהו

 מתחנות השרות ברחבי הארץ באחת
 ). עיינו בכריכה האחורית(
  כל פעולות התחזוקה פרט לניקוי

המסחטה יבוצעו בתחנת שרות מורשית 
 .על ידי היבואן

  מסחטה זאת מיועדת לשימוש ביתי
אין לעשות בה כל שימוש אחר . בלבד

אין לעשות .  נועדההמלבד השימוש ל
. שימוש במסחטה בכלי רכב או בספינות

.  להשתמש במסחטה מחוץ לביתאין
 עשוי לגרום סחטהשימוש לא ראוי במ

 . לפגיעה גופנית
  חברו את מסחטת המיצים לקו חשמל

המוארק בהארקה תקנית ומוגן בנתיך של 
A10לפחות . 

 מומלץ לחבר את , להגברת בטיחותכם
מסחטת הפרי לקו חשמל המוגן בממסר 

. mA 30של עד ) ממסר פחת(זרם דלף 
התייעצו עם חשמלאי , קבמקרה של ספ

 .מוסמך
 כשיר זה מיועד לשימוש ביישומים ביתיים מ

 :ודומים להן כגון
משרדים ,  אזורי מטבחי צוות בחנויות- 

  . וסביבות עבודה אחרות
  .   חוות חקלאיות- 
אכסניות ,  על ידי לקוחות בבתי מלון- 

  . וסביבות מגורים אחרות
  .  סביבות מסוג לינה וארוחת בוקר-
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    Breville Juice Fountain Plus - ירו את מסחטת ההכ
  
  
  
  
  
  
  

  דוחפן מזון
 במגלשתלדחיפת פירות וירקות שלמים 

  ) בטוח לשטיפה במדיח כלים(ההזנה 

  ננעלתמתכתית זרוע בטיחות 
המסחטה כאשר עולת  את פהמפסיק

  .המכסה אינו נעול למקומו

  סלסלת מסנן 
  ומסנן מיקרוני, חלד-מפלדת אל

   יםבטוח(מחוזק מטיטניום 
  ) במדיח הכליםטיפהלש

  מצמד הנעה
   
  
  
  

  
  
  
  
  
  

  ומכסה'  ל1.2כד מיץ 
  בטוח(עם מפריד קצף מובנה 

  )לשטיפה במדיח כלים

  מעטפת סלסלת המסנן
  )בטוחה לשטיפה במדיח כלים(
  

  ברשת ניקוימ
   שטוח שלה הקצה

  הסרתלמברשת מסייע ה
  איסוף ממיכל העיס

  בעת סחיטת  העיסה
  הקצה. גדולותמיץ כמויות 

  ניילון ה עם מברשת
  קל של מסייע לניקוי 

  מפלדתמסנן סלסילת ה
  לשטיפה הבטוח (חלד- אל

  )במדיח כלים

  ישירה פטנטית ייחודית הזנה ערכתמ
  מרכזית המבטיחה סחיטת מיץ מרבית  

  מ" מ84מגלשת הזנה רחבה פטנטית 
 בהשוואה למסחטות 25% -רחבה יותר ב

 שלמיםפירות וירקות ל כדי להתאים ,אחרות
  )מדיח כליםבטוחה לשטיפה ב(

  כיסוי המסחטה
 בטוח לשטיפה במדיח(

  )כלים
  

  מיכל                                     
   ' ל3                                     עיסה

  שטיפהבטוח ל(                                         
  )במדיח הכלים                                          

  גוף מהודר 
 חלד- מפלדת אל
  לה                               מפסק הפע

   כיבוי                               /
   

 כפתור בקרת 
  מהירות 

   אלקטרוני
                                            
    

  לכבל                             תא אחסון
החשמל עם תפס 

אחיזה מתחת לבסיס 
  המסחטה

   וואט1000                 מנוע עוצמתי 

  פיית מזיגה 
  להתאמה אישית

   למזיגה ישירה מתמושל
  של מיץ נטול עיסה 

   הבטוח(לתוך כוס 
 ) כליםמדיחשטיפה בל



 7

    Breville juice Fountain Plus -  מסחטת ההרכבת

  לפני השימוש הראשון
לפני השימוש במסחטת המיצים שלכם 

הסירו והשליכו בבטחה את , בפעם הראשונה
וודאו כי המסחטה . כל חומרי האריזה והתוויות

  .רשת החשמלבמצב כבוי ומנותקת מ
את , שטפו את מעטפת קערת המסנן

, את מכסה מסחטת המיצים, סלסלת המסנן
כד את , כל הציפהיאת מ, את דחפן המזון

 ונוזל  חמיםתמיסת מים ב והמכסההמיץ
  .שטפו וייבשו ביסודיות. כלים עדין

  1שלב 
 את בסיס המנוע על משטח שטוח הניחו
וודאו כי . כמו משטח עבודה במטבחויבש 
 OFFור הבקרה מכוון למצב כבוי כפת

 .קת מרשת החשמלתמנומסחטת המיצים ו

  2שלב 
חלק על ה המסנן סלסלת את מעטפת הניחו

  .העליון של בסיס המנוע

  

  3שלב 
- האלו את החצים שבבסיס סלסלת מסנן כוונ

חלד לחצים שבמצמד ההנעה ודחפו אותה 
כדי כלפי מטה עד שתנעל למקומה בנעילה 

 וודאו שהסלסלה .מנוע לבסיס הלקבע אותה
חלד מאובטחת בתוך מעטפת -מפלדת אל

 .סלסלת המסנן ולבסיס המנוע

  

  4שלב 
הניחו את מכסה מסחטת המיץ על מעטפת 

מקמו את מגלשת ההזנה , סלסלת המסנן
והנמיכו אותה , חלד- מסנן האלמעל סלסלת 

  .למקומה
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   )המשך( Breville juice Fountain Plus - הרכבת מסחטת ה

  5שלב 
הכניסו אותה הרימו את זרוע הבטיחות ו

 כיסוי אחד מצדי בכל חריציםשני הלתוך 
 חייבת להיות כעתזרוע הבטיחות . המסחטה

  .במצב מאונך ונעולה על גבי כיסוי המסחטה

  
  6שלב 

כלפי מטה בתוך החליקו את דוחפן המזון 
 הכנסת החריץבאמצעות ,  ההזנהמגלשת
בחלק ש לבליטה הקטנה המזון ןבדוחפ

המשיכו . העליון של צינור ההזנההפנימי 
בתוך את דוחפן המזון כלפי מטה להחליק 
    . ההזנהמגלשת

  

  7שלב 
מו הציפה למקואיסוף כל י את מהכניסו

. באמצעות הטיית בסיס המנוע מעט ימינה
הציפה מתחת איסוף כל יהכניסו את מ

 .השמאלילמכסה מסחטת המיצים בצד 
 ידי כיסוי מסחטת  כי הוא נתמך עלוודאו

 .המיצים ובסיס המנוע

  

אנו ממליצים , כדי למזער את הצורך בניקוי
) או שקית ניילון(שתכניסו שקית להקפאה 
כדי לאסוף את , לתוך מיכל איסוף העיסה

תוכלו ,  לאחר מכן.שאריות העיסה
או , להשתמש בעיסה למתכונים אחרים

או להשליכה , כקומפוסט לדישון הגינה
  ).17ינו בעמוד עי(לאשפה 
  הערה

   8 שלב
לפיית תחת ממסופק ה המיץ כד את הניחו

. הימני של מסחטת המיצים בצד המזיגה
כדי למנוע במכסה הכד ניתן להשתמש 

 .התזה
 פיית מזיגת המיץ את כוון לתוכלו ,לחלופין

 הניתנת להתאמה אישית מעל פיית המזיגה
 תמנע פיית המזיגה.  כוסהמתחתיולהניח 

  .תמיץ חופשיזרימת יח ותבט, התזה
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      Breville juice Fountain -ההפעלת מסחטת 

  1שלב 
שטפו את הפירות והירקות והכינו אותם 

  .לסחיטה

כמו , את מרבית סוגי הפירות והירקות
אין צורך , גזרים ומלפפונים, תפוחים, למשל

לחתוך מכיוון שגודלם מאפשר להכניסם 
הקפידו . למגלשת ההזנה כשהם שלמים

,  כמו סלקלהסיר שאריות לכלוך ובוץ מירקות
 מהם את הסירוו,  אותם היטבשטפו', גזר וכו

  .העלים לפני הסחיטה
  הערה

  
  2שלב 

עיינו  (ודאו שהמסחטה מורכבת בצורה נכונה
מסנן הודאו ש ,לפני כל שימוש. )7בעמוד 

טיפול  עיינו בסעיף( נקי חלד-מפלדת אל
כד  את הקפידו למקם ).15 בעמודוניקוי 
 לפני ת המזיגהמתחת לפיי) או הכוס(המיץ 

  .סחיטהאת פעולה השתתחילו 
  

  3שלב 
והפעילו המסחטה לרשת החשמל חברו את 

 בהעברת מפסק ההפעלה את המסחטה
בהתאם לסוג הפירות או  .''Onלמצב מופעל 

 בורר כוונו את, בכוונתכם לסחוטהירקות ש
 .הנדרשתהמהירויות למהירות הסחיטה 

הסחיטה ת המהירויות השתמשו בטבל
  .שוניםהירקות הפירות והכמדריך לסחיטת 

 מעמיסים יתר על המידה יםפירות וירקות קש
נא . מהירות נמוכהנבחרת  המנוע אם את
 בחורכדי להסחיטה ת יו בטבלת מהירונועיי

פירות לסחיטת האת המהירות הנכונה 
  .ירקותהו

  הערה

  טבלת מהירויות הסחיטה

מהירות   פירות ירקות
  צויהר

  5  תפוחים
  2  )ניםללא חרצ(משמשים 

  5  )קצוץ(סלק 
  1  אוכמניות

  4  ברוקולי
  5  )קצוץ ( ניצניםכרוב
  5  כרוב

  5  )נקיים(גזרים 
  4  כרובית
  2  מקולף, מלפפון
  4  עם קליפה רכה, מלפפון

  5  שומר
  1  )ללא גרעינים(ענבים 

  2  )מקולף(קיווי 
  2  )מקולף ללא גרעין(מנגו 

  1  )ולףמק (ןמלו
  2  )ניםללא גרעי(נקטרינה 
  3  )מקולפים(תפוזים 

  2  )ללא גרעין( אפרסקים
  5  )ליבהללא  ( קשיםאגסים

  5  )ללא ליבה(אגסים רכים 
  5  )מקולף(אננס 

  2  )ללא גרעין(שזיפים 
  1  פטל

  1  עגבניות
    1  )מקולף(אבטיח 
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   Breville juice Fountain Plus -ההפעלת מסחטת המשך 

השתמשו בטבלת , ע מהיר ושימושילמיד
  .בחירת המהירות הממוקמת במיכל העיסה

  הערה

  4שלב 
 הכניסו את המזון ,בפעולהכאשר המנוע 

,  דוחפן המזוןאמצעותב.  ההזנהלמגלשת
במורד מגלשת החליקו את המזון בעדינות 

 לחצו,  כמות המיץ המרביתלסחיטת. ההזנה
     . דוחפן המזוןתמיד באיטיות על

יחות במסחטת המיצים יפסיק את התקן בט
 נעצרבאופן אוטומטי אם המנוע פעולתה 

אם כמות  או ,  שניות10 -במשך יותר מ
 או , בבת אחתנסחטתמזון של מדי גדולה 

לקצץ  ונס. המזון לא מספיק קטנותחתיכות 
 לחתיכות קטנות או לחתוך אותו, מזוןאת ה

 כמות קטנה יותר לעבדאו / וואחידות יותר
  .בכל פעם

 את ואפס, מיץבסחיטת הכדי להמשיך 
 לחצן העברת באמצעות מסחטת המיצים

לוח הבקרה שב 'On/Off'כיבוי /ההפעלה
הפעילו שוב  ,ולאחר מכן, 'Off'למצב כבוי 

/ ההפעלה לחצן בהעברת את המסחטה
  . On''למצב מופעל  'On/Off'כיבוי 

  הערה

  5שלב 
זורם מיץ , נסחטיםירקות הפירות ושה בעת

 תמופרדהפרי ההמיץ ועיסת  כדלתוך 
 .העיסה במיכל נאספת

 לרוקן במהלך תוכלו העיסהמיכל את 
 מפסקהעבירו את  ,לשם כך .הסחיטה
 , ולאחר מכן,'Off' כיבוי למצב כבוי/ההפעלה

 .העיסהבזהירות את מיכל תוכלו להסיר 
 לפני למקומוריק ה העיסה את מיכל החזירו

  .סחיטת המיץאת שתמשיכו 
  

 יתר על מיכל העיסה להתמלאל ואל תאפשר
על לרעה הדבר עלול להשפיע  כיוון שהמידה
 .הסחיטהפעולת 

שקית הניחו , ניקויהצורך ב את צמצםכדי ל
בתוך מיכל  המיועדת להקפאהפלסטיק 

בעיסה  להשתמש תוכלו , לאחר מכן.העיסה
או ) R12בעמוד עיינו  (במתכונים אחרים
 עיינו (השליכו אותה או ,כקומפוסט לגינה

 ).17 בעמוד
פשוט , כםמיץ שלב את הקצף להשאירכדי 

אתם מיץ כאשר כד ה את המכסה של הסירו
  .הכוסמיץ לתוך מוזגים את ה

  הערה
  

  
  
  
  
  
  
  
  

 לתוך מגלשתכדי לדחוף את המזון  ידיכם לעולם אל תשתמשו באצבעות
השתמשו תמיד בדוחפן המזון . ההזנהמגלשת ההזנה או כדי לנקות את 

  .ההמצורף למסחט
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   שלכםBreville juice Fountain Plus - ה מסחטת פירוק

  1שלב 
 ההפעלה כבו את המסחטה בהעברת מפסק

רשת  מאותה ונתקו 'Off' כבוי  למצבכיבוי/
  .החשמל

  

    2שלב 
 על ידי הטיית בסיס העיסה את מיכל ירוהס

 מתחתית כיסוי שחרורו ,המנוע מעט ימינה
בסיס ממיכל תומך ה שחרור ו,המסחטה

  .נועהמ
  

  
  

  3שלב 
 זרוע השתמשו בידית האחיזה הממוקמת על

כיסוי המיכל להרים את הזרוע מ  כדיהנעילה
  .ממקומה להורידהכדי ו

  

  4שלב 
ממעטפת סלסלת הרימו את כיסוי המסחטה 

  .המסנן
  

  
  

  5שלב 
 המסנן עם סלסלת מעטפתהרימו את 

       .חלד שבתוכה-המסנן מפלדת אל
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     שלכםBreville juice Fountain -ה מסחטת פירוקהמשך 

  6שלב 
- מפלדת אלמסנןה סלסלתכדי להסיר את 

 הכניסו את ,חלד ממעטפת סלסלת המסנן
 -האצבעות מתחת לחריצים המסומנים ב

'BASKET LIFT' והרימו את סלסלת המסנן .
מומלץ להסיר את סלסלת המסנן , לניקוי קל
     .מעל כיור

  
  

  

  

  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  

מכילה להבים חדים לחיתוך ועיבוד פירות חלד -מפלדת אלסלסלת המסנן 
  .   בעת הטיפול בסלסלת המסנןהחדים בלהבים הימנעו ממגע. וירקות
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    טיפול וניקוי

וודאו כי מסחטת המיצים במצב כבוי 
כיבוי /מפסק ההפעלהבאמצעות העברת 

נתקו אותה , לאחר מכן. OFFלמצב כבוי 
  .מרשת החשמל

, לשם כך. דאו כי מסחטת המיצים פורקהוו
 Breville-פירוק מסחטת ה"עיינו בסעיף 

juice Fountain Plus) " 11בעמוד.( 

  :יותרלניקוי קל 
נקו מהר ככל שניתן את חלקי המסחטה 
  .כדי למנוע משאריות מיץ ועיסה להתייבש

את החלקים מיד לאחר כל שימוש שטפו  
סיר הניתנים להסרה במים זורמים כדי לה

 לחלקים אפשרו. רטובותעיסה שאריות 
  . באוויר החופשילהתייבש

שקית הניחו , ניקויהצורך ב את צמצםכדי ל
בתוך מיכל  המיועדת להקפאהפלסטיק 

בעיסה  להשתמש תוכלו , לאחר מכן.העיסה
או ) R12עמוד עיינו ב (במתכונים אחרים
 עיינו בעמוד (להשליכה או ,כקומפוסט לגינה

17.( 

 הערה
 י בסיס המנועניקו

השתמשו במטלית רכה ולחה כדי לנקות  .1
נגבו וייבשו , לאחר מכן. את בסיס המנוע

  . ביסודיותאותו 
 .נגבו חלקיקי מזון ונתזים מכבל החשמל .2

אל תשתמשו בכריות קרצוף או בתכשירי 
ניקוי שוחקים כדי לנקות את חלקי בסיס 

מכיוון שהם עלולים לשרוט את , המנוע
  .משטחי בסיס המנוע

  הערה
  

כיסוי , מעטפת סלסלת המסנןניקוי 
 המסחטה ומיכל העיסה

נקו את כל החלקים בתמיסת מים חמים  .1
  .שטפו ויבשו ביסודיות. ונוזל כלים עדין

וי המסחטה סכי, מעטפת סלסלת המסנן
 בטוחים לשטיפה במדיח כלים ומיכל העיסה

  ).בסלסילה העליונה בלבד(
  הערה

  סלסלת המסנןניקוי 
הקפידו לנקות , ות מיץ עקבי תוצאותהשגתל

מפלדת  סלסלת המסנן תמיד ביסודיות את
  .תמסופקה ניקויה באמצעות מברשת חלד- אל
 את השרו, מיד לאחר סיום הסחיטה .1

בתמיסת מים חלד -מפלדת אלמסנן ה
 העיס.  דקות10 - במשך כחמים ונוזל נקוי

להתייבש על המסנן עשויה  הנותרש
שת רב העדינות ולחסום את הנקבוביות

  .יעילות המסחטההמסנן ובכך להפחית את 
 סלתו את סלאחז, בעזרת מברשת הניקוי .2

את  והברישוהמסנן מתחת למים זורמים 
מתוך החלק הפנימי של חלקיקי הציפה 

 והימנע. ים החיצונישולייםהלכיוון  סלההסל
חדים במרכז הקטנים ה בלהבים ממגע

, סלסלת המסנןלאחר ניקוי .  המסנןסלתסל
 לוודא כדי מקור אורמול ה  אותאחזו

אם .  חסומיםאינםרשת בהנקבים הדקים ש
מסנן ה סלת את סלהשרו, חסומים הנקבים

כדי מיץ לימון  10% - ומים חמים תמיסת ב
, לחלופין. םמיחסוהלשחרר את החורים 

 . כליםמסנן במדיחה סלתאת סלשטפו 
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       טיפול וניקויהמשך

חלד בטוחה - סלסלת המסנן מפלדת אל
בסלסילה העליונה (יפה במדיח כלים לשט

  )בלבד
  הערה

 מפלדת אלמסנן ה סלת את סלאל תטבלו-
חריפים או בחומרי ניקוי בכלור  חלד

  .אחרים
 בזהירות בסלסלת המסנן תמיד טפלו 

    .העלולה להינזק בקלות

  כד המיץניקוי 
עם המכסה המיץ ואת שטפו את מיכל  .1

 . מתחת למים זורמיםמפרד הקצף
במטלית רכה חלקים שטפו את שני ה .2

ונוזל ניקוי  חמים תמיסת מיםבהטבולה 
  .  שטפו ויבשו ביסודיות. עדין

כד המיץ והמכסה בטוחים לשטיפה במדיח 
  )בסלסילה העליונה בלבד(כלים 

  הערה
גדולים או עקשים כתמי מזון הסרת 
  וריחות

הפלסטיק עשויה חלקי דהיית צבע של 
להתרחש במקרה של שימוש בפירות וירקות 

על מנת לסייע . פיגמנטים חזקיםמכילים ה
שטפו את החלקים מיד , ופעה זו תבמניעת

במקרה של . סחטהלאחר השימוש במ
ניתן לטבול את חלקי הפלסטיק , דהיית צבע

 מיץ לימון או ניתן לנקות 10%בתוך מים עם 
  .אותם באמצעות תכשיר ניקוי לא שורט

  

  

  .נוזל אחר את בסיס המנוע בתוך מים או בכל אל תטבלו
מרכז סלסלת המסנן ומגלשת ההזנה מכילים להבים קטנים חדים לעיבוד 

אל תגעו בלהבים החדים בעת הטיפול . הפירות והירקות בזמן פעולת הסחיטה
  .בסלסלת המסנן או במגלשת ההזנה

  



 15

    מדריך לפתרון בעיות

מסחטת המיצים אינה פועלת לאחר 
  'ON' העברת המפסק למצב מופעל 

 נעולהוע נעילת הבטיחות אינה יתכן וזר
בדקו כי המכסה העליון . כראוי במצב אנכי

תוך בזרוע הנעילה ממוקמת שכראוי ומכוון 
שני החריצים שבכל אחד מצדי מכסה 

 .)5 שלב 8עמוד  (מסחטת המיצים
  המנוע נעצר בזמן סחיטה

 רטובה עלולה להצטבר מתחת עיסה .1
פעולת כאשר למכסה מסחטת המיצים 

נסו לסחוט לאט . ת מדיהסחיטה נמרצ
דחיפה איטית יותר של יותר באמצעות 

עמוד (דחפן המזון במורד מגלשת ההזנה 
פעלו בהתאם להוראות  ).4 שלב 10,

 מעטפת קערת הניקוי והפירוק ונקו את
חלד - פלדת אלמסלסלת המסנן , המסנן

  .ומכסה מסחטת המיצים
התקן בטיחות במסחטת המיצים יפסיק  .2

וטומטי אם המנוע באופן אאת פעולתה 
אם  או ,  שניות10 - במשך יותר מנעצר

 בבת נסחטתמזון של מדי כמות גדולה 
המזון לא מספיק  או חתיכות ,אחת

או לחתוך , מזוןלקצץ את ה ונס. קטנות
או / וואחידות יותר לחתיכות קטנות אותו

כדי  .בכל פעם כמות קטנה יותר לעבד
 את ואפס, מיץבסחיטת הלהמשיך 

 לחצן העברת באמצעות ציםמסחטת המי
לוח הבקרה שב 'On/Off'כיבוי /ההפעלה

הפעילו שוב  ,ולאחר מכן, 'Off'למצב כבוי 
/ ההפעלה לחצן בהעברת את המסחטה

 . On''למצב מופעל  'On/Off'כיבוי 
 המנוע יעמיסו אתפירות וירקות קשים  .3

עיינו . במידה ונבחרת מהירות נמוכה
במדריך לבחירת מהירות הסחיטה 

 המהירות את  כדי לבחור9מוד בע
  .הנסחטיםפירות והירקות להנכונה 

הצטברות עיסה חריגה בסלסלת 
  חלד-המסנן מפלדת אל

ופעלו בהתאם , הפסיקו את פעולת הסחיטה
מכסה המסחטה  את פרקו. להוראות הפירוק

 ,לאחר מכן. והסירו ממנה את העיסה
והמשיכו מחדש את מסחטת המיצים הרכיבו 

בפירות  לסירוגין השתמשנסו ל. סחיטהב
למנוע את  שיסייעו לכםרכים וקשים וירקות 

  .התופעה
הציפה רטובה מדי וכמות המיץ 

  הנסחט מצומצמת
   .נסו להשתמש בפעולת סחיטה איטית יותר

חלד -פלדת אלממסנן הוציאו את סלסלת ה
ממקומה ונקו ביסודיות את דפנות הרשת 

שטפו את סלסלת . ניקויהבעזרת מברשת 
הנקבים במידה ו.  מתחת למים חמיםהמסנן

טבלו את הסלסלה בתוך , ברשת חסומים
 מיץ לימון 10%תמיסה של מים חמים עם 
אותה או שטפו כדי לפתוח את הנקבוביות 

פעולה זו תסיר סיבים . במדיח כלים
זרימת  את ביםכהמע) מהפירות והירקות(

  .המיץ
מיץ דולף בין דופן מסחטת המיצים 

  מיציםלבין מכסה מסחטת ה
 מהירות סחיטה נמוכה יותר בחורנסו ל

במורד את דחפן המזון לאט יותר ודחפו 
  .)4 שלב ,10עמוד  (מגלשת ההזנה

  מיץ ניתז אל מחוץ לפיה
 נסו מהירות סחיטה - המיץ נסחט מהר מדי

את דחפן המזון לאט יותר איטית יותר ודחפו 
  .)4 שלב ,10עמוד  (במורד מגלשת ההזנה
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   מיץעצות לסחיטת 
  מידע חשוב לגבי סחיטת מיץ

 ים הכלולהמיציםמשקאות ש אף על פי
,  טעםלהעניקבמטרה  פותחובחוברת זו 

של היתרונות הבריאותיים , מרקם וארומה
ית  לחווימתווספים גם הםהמיצים הסחוטים 

  .מהנהו טעימה שתיה
 של פירות וירקות תית התזונמהתכולה 95%

רות וירקות נוזלים המופקים מפי. נמצא במיץ
תזונה בריאה בחלק חשוב הם טריים 

פירות טריים ומיצי ירקות הם מקור . ומאוזנת
מיצים נספגים . ויטמינים ומינרליםקל ל

הם מתווים את במהירות לתוך זרם הדם ולכן 
הדרך המהירה ביותר שבה הגוף יכול לעכל 

  .חומרים מזינים
 כםיש ל, כם מיצים משלאתם מכיניםכאשר 

 את ים בוחרםאת. תכולתם על שליטה מלאה
 כים צריםאם אתה מחליטים והמרכיבים
  .טעם אחריםנותני מלח או , סוכרבלהשתמש 

 יש לצרוך מיד לאחר טרי שנסחטמיץ 
תכולת  כדי למנוע אובדן של סחיטתו

  .נים שבוויטמיה

   ואחסון של פירות וירקותהרכיש
 ירקות לפני הפירות ושטפו תמיד את ה

  .סחיטתם
 פירות וירקות טריים ב דהשתמשו תמי

  .להכנת מיצים
 כדי לחסוך כסף ולקבל תוצרת טרייה ,

  שלהם פירות או ירקות בעונהרכשו
ירקות בעמודים הפירות וה בטבלת נועיי(

18-20.(  
 כשהם ירקות הפירות ושמרו את ה

 מוכנים לסחיטה באמצעות שטיפתם
 .אחסוןהלפני 

 ניתן הקשיםירקות הפירות ומרבית ה 
פריטים . טורת החדרלאחסן בטמפר

 ,כמו למשלמתכלים ועדינים יותר 
 ,סלרי, ירקות עלים, פירות יער, עגבניות

מלפפונים ועשבי תיבול יש לאחסן 
  .במקרר עד צריכתם

    הכנת פירות וירקות
  קליפה משתמשים בפירות עם אתם אם

, גויאבה,  מנגוכמו ה או בלתי אכילקשה
תמיד קלפו אותם לפני , מלונים או אננס

  .הסחיטה
 מלפפונים , כמו למשל, ירקות מסוימים

ניתן לעבד כשהם לא מקולפים בהתאם 
למידת הרכות של העור והנחיות ההכנה 

  .של המיצים
  קשים גרעינים, גלעיניםפירות עם הכל 

,  נקטרינות,כמו למשל חרצניםאו 
שזיפים , משמשים, מנגו, אפרסקים

   .יש לגלען לפני הסחיטהודובדבנים 
 הסיר שאריות לכלוך ובוץ הקפידו ל

לשטוף אותם ', גזר וכו, מירקות כמו סלק
ולהסיר מהם את העלים לפני , היטב

  .הסחיטה
 פירות הקפידו להסיר מ, לפני הסחיטה

 אתאגסים ומ את הגבעוליםכמו תותים 
  .שלהםהליבות 

  ניתן לסחוט במסחטת מיצים פרי הדר
להסיר את , אך עליכם קודם לכן ,זאת

  .מהפרי עורהקליפות וה
 כמות קטנה של מיץ לימון  להוסיף תוכלו

 .של המיץלא רצויה כדי למנוע השחמה 
  

 Juice Fountain Plusמסחטת המיץ 
. וזים ממריץ ומוקצףפ מכינה מיץ תשלכם
 . המיץסחטו את את התפוזים וקלפופשוט 

  .הסחיטהתפוזים לפני את העדיף לקרר 
  הערה
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  הטכניקה הנכונה
ן מרכיבים בעלי מרקמים בעת סחיטת מגוו

עם מרכיבים לסחוט את ההתחילו , שונים
רך במהירות נמוכה ובהדרגה המרקם ה

מרכיבים לסחיטת  למהירות גבוהה עברו
  .במרקם קשה יותר

נבטים או , אם אתם סוחטים עשבי תיבול
 אותם יחד ליצירת כרכו, ירקות עלים ירוקים

 במהירות במשולבצרור או סחטו אותם 
  . סחיטה מיטבית להשיגכדינמוכה 

אם אתם סוחטים עשבי תיבול או ירקות 
תפוקת המיץ תהיה , עלים ירוקים בלבד

יותר כתוצאה מאופי הסחיטה נמוכה 
מומלץ לסחוט אותם . הצנטריפוגלי

  .בשילוב פירות וירקות אחרים
  הערה

כל הפירות והירקות מפיקים כמויות נוזלים 
 ת הפריוהכמות משתנה בתוך קבוצ. שונות

כלומר מנה אחת של עגבניות , ןוהירק עצמ
היות . עשויה להניב יותר מיץ ממנה אחרת

הכמויות , מתכוני המיץ אינם מדויקיםו
 להצלחת נחוצותהמדויקות של כל מיץ אינן 

  .מסוימתמיצים תערובת 

 השגת התערובת הנכונה
אם אתם מכינים . קל ליצור מיץ בטעם נפלא

אתם יודעים , מיצי פירות וירקות בעצמכם
. כמה פשוט להמציא שילובים חדשים

נתונים מרכיבים המרקם וה, צבעה, טעםה
חשבו על . ולטעמכם האישילבחירתכם 

 יתאימו האם –טעמי מזון החביבים עליכם 
טעמים חזקים . האם הם יצרו ניגודיחד או 

מתגברים על טעמים עדינים יותר מסוימים 
אצבע טוב כלל , עם זאת. מרכיבים אחריםמ

הוא שילוב של פירות וירקות עמילניים 
המכילים כמות גדולה ובשרניים עם כאלה 

  .של נוזלים

  הפריבעיסתשימוש 
 הנותרת לאחר סחיטת פירות או העיסה

כמו , אשר, ירקות מכילה סיבים ותאית
וצים לדיאטה נח, החומרים המזינים במיץ

עם . היומית וניתנים לשימוש במגוון דרכים
 העיסהיש לצרוך את , כמו המיץ, זאת

  . אובדן ויטמיניםכדי למנוע, יוםהבאותו 
 לתוספת נפח עיסהניתן להשתמש ב
לעיבוי תבשילי קדרה או , לתערובות ריזוטו

בקערה את העיסה או פשוט להניח , מרקים
 ניםחלבומלצפות במקצפת , חוםעמידה ב

קינוח  להכין  כדי ולאפות בתנור ,)מרנג(
  . וטעיםפשוט

 עיסהה, השימוש להכנת מתכוני מזוןמלבד 
  .גינהלמהווה מרכיב נפלא לדשן 

בה ותרו וניתכן , עיסהבעת שימוש ב
יש לסלק אותן לפני .  פרי או ירקחתיכות

  .הפרי לצורך בישול עיסתהשימוש ב
  הערה
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  רקותפירות ויב ערכים תזונתייםטבלת 

פירות 
  וירקות

העונה הטובה 
ספירת קילו   ערך תזונתי  אחסון ביותר לרכישה

  קלוריות/אול'ג
שקיות פלסטיק   חורף/ סתיו  תפוחים

מאווררות 
  במקרר

 סיבים Cויטמין 
  תזונתיים

=  תפוחים 'ג 200
 72 (אול'ג קילו 338

  )קלוריות
לא עטופים בתא   קיץ משמשים

הירקות והפירות 
  של המקרר

 סיבים ,אשלגן
  תזונתיים

  = משמש 'ג 30
 20 (אול'ג קילו 85

  )קלוריות
לחתוך את   חורף  סלק

הקצוות ולהכניס 
 למקרר לא עטוף

חומצה , Cויטמין 
סיבים , פולית

 אשלגן, תזונתיים

 190=  סלק 'ג 160
 45 (אול'גקילו 

  )קלוריות
לכסות בתוך   קיץ אוכמניות

  המקרר
=  אוכמניות 'ג C  125ויטמין 

 70 (אול'ג  קילו295
  )קלוריות

שקית פלסטיק   חורף/ סתיו  ברוקולי
  בתוך המקרר

, C ,B2ויטמין 
B5 ,B6 ,E ,

, חומצה פולית
 סיבים תזונתיים

=  ברוקולי 'ג 100
 23 (אול'ג קילו 195

  )קלוריות

כרוב 
  ניצנים

לא עטופים בתא   חורף/סתיו
הפירות והירקות 

  של המקרר

, C ,B2ויטמין 
B6 ,E , חומצה

סיבים , פולית
  תזונתיים

=  כרוב ניצנים 'ג 100
 26 (אול'ג קילו 110

  )קלוריות

קצוץ , עטוף  חורף  כרוב
  במקרר

, C ,B6ויטמין 
, חומצה פולית

, סיבים תזונתיים
  אשלגן

=  כרוב 'ג 100
 26 (אול'גקילו 110

  )קלוריות

לא עטופים   חורף  גזרים
  במקרר

, C ,B6ויטמין 
, בתה קורטן

  אשלגן

  = גזר 'ג 120
 30 (אול'ג קילו 125

  )קלוריות
הסירו את העלים   חורף/ סתיו  כרובית

, החיצוניים
אחסנו בשקית 

  פלסטיק במקרר

, C ,B5ויטמין 
B6 , חומצה

  פולית ואשלגן

  = כרובית 'ג 100
 13 (אול'ג קילו 55

  )קלוריות

בשקית פלסטיק   חורף/ סתיו  סלרי
  במקרר

, Cויטמין 
  אשלגן

  = קנה סלרי 'ג 80
 7( ולא'גקילו  55

  )קלוריות
בתא הירקות   קיץ  מלפפון

 והפירות במקרר
  = מלפפון 'ג C  280ויטמין 

 29 (אול'ג קילו 120
  )קלוריות
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פירות 
  וירקות

העונה הטובה 
ספירת קילו   ערך תזונתי  אחסון ביותר לרכישה

  קלוריות/אול'ג
בתא הירקות    אביב/ חורף  שומר

 והפירות במקרר
סיבים  וCויטמין 

  םתזונתיי
  = שומר 'ג 300
 35 (אול'ג קילו 145

  )קלוריות
ענבים 

ללא (
  )גרעינים

בשקית פלסטיק   קיץ
  במקרר

, C ,B6ויטמין 
  אשלגן

  = ענבים 'ג 125
 85 (אול'ג קילו 355

  )קלוריות
פרי 

  הקיווי
בתא הירקות   אביב/ חורף

 והפירות במקרר
=  פרי קיווי 'ג 100 אשלגן, Cויטמין 

 40 (אול'ג קילו 100
  )ריותקלו

, A ,Cויטמין   מכוסה במקרר  קיץ  מנגו
B1 ,B6 ,אשלגן 

  = מנגו 'ג 240
 102 (אול'ג קילו 200

  )קלוריות
מלונים 

כולל 
 אבטיחים

בתא הירקות   סתיו/קיץ
 והפירות במקרר

חומצה , Cויטמין 
בתה , פולית
סיבים , קרוטן

  תזונתיים

  = מלון 'ג 200
 50 (אול'ג קילו 210

  )קלוריות

בתא הירקות   ץקי נקטרינות
 והפירות במקרר

, C ,B3ויטמין 
סיבים , אשלגן

  תזונתיים

=  נקטרינה 'ג 180
 85 (אול'ג קילו 355

  )קלוריות
במקום קריר  אביב/סתיו/חורף  תפוזים

ויבש במשך 
העבירו , שבוע

לשמירת למקרר 
טריות ממושכת 

  יותר

  Cויטמין 
  ' ג100/' מג35

=  תפוזים 'ג 150
    אול'ג קילו 160

לא מכוסים   קיץ סקיםאפר
  במקרר

ויטמין , Cויטמין 
3B ,אשלגן 
 יבים תזונתייםוס

=  אפרסקים 'ג 150
 49 (אול'ג קילו 205

  )קלוריות
לא מכוסים   סתיו  אגסים

  במקרר
  = אגסים 'ג 150 סיבים תזונתיים

 60 (אול'ג קילו 250
  )קלוריות

לא מכוסה   קיץ  אננס
  במקרר

  = אננס 'ג C  150ויטמין 
 59 (אול'ג קילו 245

  )קלוריות
לא מכוסים   קיץ  שזיפים

  במקרר
  = בטטה 'ג 70 סיבים תזונתיים

 26 (אול'ג קילו 110
  )קלוריות
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   בפירות וירקות טבלת ערכים תזונתייםהמשך

פירות 
  וירקות

העונה הטובה 
ספירת קילו   ערך תזונתי  אחסון ביותר לרכישה

  קלוריות/אול'ג
, ברזל, Cויטמין   מכוסה במקרר  קיץ  פטל

   ומגנזיוםאשלגן
   =פטל 'ג 125
 31 (אול'ג קילו 130

  )קלוריות
לא מכוסים   קיץ  עגבניות

  במקרר
, C ,Eויטמין 

, סיבים תזונתיים
חומצה , Eויטמין 
  פולית

  = עגבניות 'ג 100
 22 (אול'גקילו  90

  )קלוריות

  
שוט פ.  שלכם מכינה מיץ תפוזים ממריץ ומוקצףJuice Fountain Plusמסחטת המיץ 

  ).הסחיטהתפוזים לפני את העדיף לקרר ( המיץ סחטו את את התפוזים וקלפו
זה הרעיון
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  התחלות טריות 

  גזר ומיץ סלרי, תפוח
תפוח כדי הגזר או ה שנו את כמויות

יותר מתוק או מלוח למיץ להפוך את ה
  :שלכםבלוטות הטעם ל ולהתאימו

    קטנים  גרנד סמית תפוחי4
  גזרים בינוניים 3
   מקלות סלרי4
סלרי והגזר ה, תפוחיםאת ה עבדו. 1

 Juice Fountain-באמצעות מסחטת ה
Plus 5 במהירות.  

  . מידהגישו היטב וערבבו

  סלרי וליים, גזר, עגבניותמיץ 
   עגבניות בינוניות2
  מקולף, ליים 1
   גזר גדול1
   גבעולי סלרי2
 סלריוהגזר ה, לייםה, עגבניותה עבדו את. 1

 Juice Fountain-באמצעות מסחטת ה
Plus 5 - ו3, 1מהירויות ב .  

  .הגישו מיד

  גזר וסלק, תפוזיםמיץ 
  קלופים,  תפוזים4
   גזר בינוני2
   סלק בינוני3
סלק הגזר וה, תפוזיםעבדו את ה. 1

 Juice Fountain-באמצעות מסחטת ה
Plus 5 - ו3מהירויות ב.  

  . מידהגישו

  אשכולית ותפוחים, אפרסקמיץ 
  וללא גרעיניםחצויים ,  אפרסקים גדולים2
  מקולפות,  אשכוליות2
   תפוח טעים קטן1
אשכולית ה, אפרסקיםה אתעבדו . 1

 Juice-באמצעות מסחטת ה, תפוחוה
Fountain Plus 5 - ו3, 2 במהירויות.  

  . מידהגישו

  תפוח ואגס,  שדהתותמיץ 
  ללא גבעולים,  שדה כוס תותי1
   קטן גרנד סמית  תפוח 1
  ללא ליבה,  אגסים בשלים קטנים3
אגסים התפוח וה, תותיםאת ה עבדו. 1

 Juice Fountain-באמצעות מסחטת ה
Plus 5 - ו1 במהירויות .  

  .הגישו מיד

  מנטה ומנגו, מלוןמיץ 
  ללא גלעינים, מקולף,  מלון קטן1/2
   טרייםגבעולי מנטה 3
  מגולעןמקולף ו, חצוי,  מנגו1
מנגו המנטה וה, את המלון עבדו. 1

 Juice Fountain-באמצעות מסחטת ה
Plus 2 - ו1 מהירויותב .  

  .הגישו מיד
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  התחלות טריות

  פטרוזיליה וגזר, מלפפון, עגבניותמיץ 
   עגבניות בינוניות3
  אם נדרש, מקולף,  מלפפון גדול1
    טרי גדולפטרוזיליהצרור  1
   גזרים בינוניים3
 הפטרוזיליה, מלפפוןה, עגבניותאת ה עבדו. 1

 Juice-באמצעות מסחטת הגזר הו
Fountain Plus 5 - ו4 ,1מהירויות ב.  

  . מידהגישו

ובטטה סלרי , ר'ינג'ג, מיץ תפוזים
  מתוקה

  קלופים,  תפוזים4
  מ" ס2.5 בגודל של  טריר'ינג'גחתיכת 

   מקלות סלרי4
  יהמקולפת וחצו,  קטנהבטטה מתוקה 1
סלרי ה, ר'ינג'הג, תפוזיםאת ה עבדו. 1

 Juice-אמצעות מסחטת הב הבטטהו
Fountain Plus  5 - ו3במהירויות.  

  . מידהגישו
  

  סלרי ומיץ אגס, גזר לבןמיץ 
  גזר לבן 2
   מקלות סלרי4
  ללא הליבה,  אגסים בינוניים4
אגסים הסלרי וה, את הגזר הלבן עבדו. 1

 Juice Fountain-באמצעות מסחטת ה
Plus 5מהירות ב .  

  .הגישו מיד

  

  

R



 5

  ניםתחליפי ויטמי

 פטרוזיליה, פלפל אדום, ותעגבנימיץ 
  וגזר

   עגבניות בינוניות3
  פלפלים אדומים קטנים 2
  פטרוזיליהגבעולי  4
   גזרים3
את  הסירו ואת גבעול הפלפל קצצו. 1

  .זרעיםה
 פטרוזיליהה, הפלפלים, עגבניותאת ה עבדו. 2

 Juice -באמצעות מסחטת הגזר הו
Fountain Plus 5 - ו4, 1מהירויות ב.  

  . מידהגישו
  

  ת ואגסואשכולי, פטל שחורמיץ 
  פטל שחור ' ג250

  מקולפות,  אשכוליות2
  ללא הליבה,  אגסים בשלים3
ת ואשכוליה, פטל השחוראת ה עבדו. 1

 Juice-באמצעות מסחטת האגסים הו
Fountain Plus 5 - ו3, 1מהירויות ב.  

  . מידהגישו
  

  תפוחים וסלרי, סלקמיץ 
  סלק בינוני' יח 4
     בינוניים סמיתחי גרנדתפו 2
   מקלות סלרי4
רי והסלתפוחים ה, סלקאת ה עבדו. 1

 Juice Fountain-באמצעות מסחטת ה
Plus 5מהירות ב.  

  . מידהגישו

שדה תות , פטל שחור, אוכמניותמיץ 
  וליים
   פטל שחור'ג 500
   אוכמניות'ג 500
  ללא גבעולים,  תותים'ג 500

  ףקלו, ליים 1
, הפטל השחור, אוכמניותעבדו את ה. 1

 -באמצעות מסחטת הליים התותים וה
Juice Fountain Plus 3- ו 1מהירויות ב.  

  . מידהגישו
  

 נבטי שעועית, סלרי, מלפפוןמיץ 
  ושומר

   מלפפון גדול1
   מקלות סלרי3
   כוסות נבטי שעועית2
  גבעול שומר 1
שעועית הנבטי , סלריה, מלפפוןעבדו את ה. 1

 Juice- באמצעות מסחטת השומר הו
Fountain Plus5 - ו 4  במהירויות.  

  . מידהגישו
  

  מיץ תפוזים מקציף
  קלופים, ג תפוזים" ק1
- באמצעות מסחטת התפוזים עבדו את ה. 1

Juice Fountain Plus 3מהירות ב.  
  . מידהגישו

  ) הסחיטהתפוזים לפניקררו את ה(

R5



 6 

  תות צהריים נוזליוארוח

  מרק ירקות טריים עם אטריות
  ה עגבניה קטנ1
  ללא ליבה והגרעינים,  ירוקפלפל 1
  ץ וקצוץקלו,  בצל קטן1
   גזרים2
   כף חמאה1
   כף קמח מלא1

   ירקות ציר  'מל 375
  ת משומרה שעועית אפוי'ג 425

   דקות2 -אטריות להכנה מהירה ב שקית 1
  פלפל שחור טחון טרי

גזר הבצל וה, הפלפל, עגבניותעבדו את ה. 1
 Juice Fountain-באמצעות מסחטת ה

Plus  5 -ו 4, 1מהירויות ב.  
חום בחמאה בסיר גדול המיסו את ה. 2

  .בינוני
,  במשך דקה אחתבשלו,  בקמחערבבו. 3

  .בחישה רציפהתוך 
 את ציר, פנימה את המיץ הסחוט ערבבו. 4

  .אפויההשעועית ההירקות ו
 את הנמיכו ,ולאחר מכן,  לרתיחההביאו. 5

 10 - כבמשךסף רתיחה על בשלו החום ו
  .קותד

 2 במשך בשלו, אטריותה הוסיפו את. 6
  .יתרככודקות או עד שהאטריות 

,  קערות הגשה4מרק לתוך מזגו את ה. 7
שחור לפי הטעם הפלפל פזרו את ה

  . מידהגישוו

  ו'גספצ
   עגבניות בינוניות4
   פטרוזיליה טרייםגבעולי 4
  ללא הליבה והגרעינים,  אדוםפלפל 1
   מלפפון לבנוני1
  פתמקול, הגדולשום  ציפורן 1
  מקולף וקצוץ,  בצל קטן1
   גזרים2
   סלרי גבעולי  2
   כפות חומץ יין אדום2

  פלפל שחור טחון טרי
   כתוש קרח  כוס 1
   כפות בזיליקום טרי קצוץ3
הפלפל , פטרוזיליהה, עגבניותעבדו את ה. 1

גזר ה, בצלה, שוםה, מלפפוןה, האדום
 Juice-באמצעות מסחטת הסלרי וה

Fountain Plus  5 -ו 4, 1במהירויות.  
  . בחומץ ופלפל שחורערבבו. 2
  . מרק קרח בארבע קערותהניחו. 3
, בקערותשקרח העל ממרק ה מזגו את. 4

  .מיד הגישו בזיליקום ופזרו
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  תות צהריים נוזליוארוח

  ליירוטב בסגנון פרובנסעם פסטה 
   עגבניות4
  פטרוזיליה טרייהגבעולי  2
  גרעיניםללא הליבה וה,  אדוםפלפל 1
   מקל סלרי1
  ים שיני שום גדול2
  ץ וקצוףקלו,  בצל קטן1
   כף רסק עגבניות1

   כוס יין אדום1/2
  ת פסטה מבושל'ג 500

   כפיות אורגנו יבש2
   כפות גבינת פרמזן מגוררת3
הפלפל , פטרוזיליהה, עגבניותעבדו את ה. 1

באמצעות בצל השום וה, סלריה, האדום
  Juice Fountain Plus -מסחטת ה
  .5 -ו 4, 1במהירויות 

  אדוםהיין העגבניות עם ה רסק ערבבו את. 2
  .שנסחטבמיץ 

 על אש בינונית בשלו לתוך סיר ומזגו. 3
  . דקות3-4במשך 

וכסו אותה היטב פסטה ה הוסיפו את. 4
 קערות 4 -לתערובת ה חלקו את. ברוטב
  .הגשה

  .  גבינת אורגנו ופרמזןפזרו. 5
  . מידהגישו

    ותפוזמלון , מנגו, משקה יוגורט
  ומגולעןמקולף , חצוי,  מנגו1

חתוך ,  ללא גרעיניםמקולף,  מלון קטן1/2
  לשתי מנות שוות

  קלופים,  תפוזים5
   כפות יוגורט טבעי3
תפוזים באמצעות ה והמלון, מנגועבדו את ה. 1

  Juice Fountain Plus - מסחטת ה
  .3 - ו 2, 1במהירויות 

פנימה את הקציפו .  לקערה גדולהמזגו. 2
  . יוגורטה

  . מידהגישו
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  משקאות מצננים

  משמשואגס משקה צונן מ
  ללא גרעיניםחצויים ,  משמשים גדולים4
  ללא הליבה,  אגסים גדולים3
   כתוש קרח  כוס 1

   מים מינרליים'מל 250
באמצעות אגסים  והמשמשיםעבדו את ה. 1

  Juice Fountain Plus -מסחטת ה
  .5 -ו 2במהירויות 

  . כוסות גבוהות4 קרח לתוך כניסוה. 2
  . הכוסות4 בין נסחטמיץ שחלקו את ה. 3
 היטב כדי ובחשו, מים מינרלייםכסו ב. 4

  . למזג
  . מידהגישו

וקרח  פסיפלורה, תות, משקה מלון
  כתוש

  - למחולקו, ללא גרעינים, מקולף,  מלון1/2
   מנות שוות2

   ללא גבעול, תותים'ג 250
     פסיפלורות2 -עיסה מ

   כתוש קרח  כוס 1
באמצעות תותים ה ומלוןעבדו את ה. 1

 Juice Fountain Plus-מסחטת ה
  .1מהירות ב

  .הפסיפלורהאת עיסת פנימה  ערבבו. 2
מזגו את ,  כוסות4 קרח לתוך הכניסו. 3

  .וערבבו היטב,  מעלמיץה
  . מידהגישו

  תערובת טרופית
  מקולף וקולף, חצוי,  מנגו2
  קלופים,  פירות קיווי3

  מקולף וחצי,  אננס קטן1/2
   כוס עלי נענע טריים1/2
   כוס כתוש קרח1
אננס ה, קיוויהפירות , מנגועבדו את ה. 1

 Juice-באמצעות מסחטת ה והנענע
Fountain Plus 5 -ו 2 במהירויות.  

 מיץשפכו את ה,  כוסות4 קרח לתוך מזגו. 2
  .וערבבו היטב, מעל
  . מידהגישו

 ,נקטרינה, עגבניותמשקה מצנן מ
  ונענעפסיפלורה 

   עגבניות6
  ות ללא גרעינים  קלופ,  נקטרינות2

   כוס עלי נענע טריים1/2
  פסיפלורות 4 -מ עיסה

   כתוש קרח  כוס 1
 נקטרינות ועליה, עגבניותעבדו את ה. 1

 Juice-באמצעות מסחטת הנענע ה
Fountain Plus 2-ו 1 במהירויות.  

  .הפסיפלורהעיסת את  הוסיפו. 2
שפכו את ,  כוסות4 לתוך  קרחהכניסו. 3

  .וערבבו היטב,  מעלמיץה
  . מידהגישו
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  משקאות מצננים

 אננס כוסברה, מלפפוןמשקה מצנן מ
  וקרח כתוש

   קלופים,  מלפפונים2
   כוסברה טריים עלי  כוס 1/2
  צוימקולף וח,  אננס קטן1/2
  כתוש קרח  כוס 1
אננס והכוסברה ה, לפפוניםעבדו את המ. 1

 Juice Fountain-הבאמצעות מסחטת 
Plus  5 -ו 4במהירויות.  

שפכו את ,  כוסות4 קרח לתוך הכניסו. 2
  .וערבבו היטב, המיץ מעל

  . מידהגישו

  צנון סלרי למחוץ, אגס
  ללא הליבה,  אגסים בינוניים3
  קצוצות,  צנוניות4
   מקלות סלרי3
   כתוש קרח  כוס 1
סלרי והצנוניות ה, אגסיםעבדו את ה. 1

 Juice Fountain-הבאמצעות מסחטת 
Plus 5מהירות ב.  

שפכו את ,  כוסות4 קרח לתוך הכניסו. 2
  .וערבבו היטב, המיץ מעל

  . מידהגישו
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  מיצים ממריצים

   אננס וקוקוס קולדה מ
  וחתוך לרבעיםמקולף ,  אננס גדול1/2
   מליבו ליקר  כפות 3
   כפות קרם קוקוס2

   מי סודה'מל 500
  כתוש קרח  כוס 1
 -באמצעות מסחטת האננס ת העבדו א. 1

Juice Fountain Plus 5 במהירות.  
קוקוס ומי הקרם , ליקראת ה ערבבו. 2

  .סודהה
שפכו ,  כוסות גבוהות4 קרח לתוך הכניסו. 3

  .וערבבו היטב, את המיץ מעל
  . מידהגישו

  
  חלום דבש

ללא זרעים וחתוך , מקולף,  מלון דבש1
  לקוביות

  Midori כפות ליקר 3
   סודה מי'מל 500

   כתוש קרח  כוס 1
באמצעות מסחטת דבש מלון העבדו את . 1

  .1 במהירות Juice Fountain Plus -ה
  .סודההמי וליקר בחשו פנימה את ה. 2
מזגו ,  כוסות גבוהות4 קרח לתוך הכניסו. 3

  .וערבבו היטב, מלוןה תערובת פנימה את
  . מידהגישו

  

  בלאדי מרי
   עגבניות בינוניות4
  ללא הליבה והגרעינים, דול אדום גפלפל 1
   מקלות סלרי2

   כוס וודקה1/3
   תוש קרח כ כוס 1
והפלפל סלרי ה, עגבניותעבדו את ה. 1

 Juice-באמצעות מסחטת האדום ה
Fountain Plus 5 -ו 4, 1 במהירויות.  

 קרח שפכו. וודקהפנימה את ה ערבבו. 2
תערובת פנימה את  מזגו,  כוסות4לתוך 

  .ב היטערבבוו, עגבניותה
  . מידהגישו

   אפרסק משקה מנטה ו
  וללא גרעיניםחצויים ,  אפרסקים6

   כוס עלי נענע טריים1/2
   כפות קרם דה מנטה2
   כפיות סוכר2

  כתוש קרחקרח  כוס 1/2
   מים מינרליים'מל 500

נענע  האפרסקים ועליעבדו את ה. 1
 Juice Fountain-באמצעות מסחטת ה

Plus 2 במהירות.  
דה מנטה הקרם  פנימה את ערבבו. 2

  .סוכרהו
 מזגו פנימה,  כוסות4 קרח לתוך הכניסו. 3

  .וערבבו היטב, אפרסקהתערובת את 
  . מידהגישו
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  דלק אנרגטי

  וענביםקיווי , ענביםממריץ 
ומספקים , ענבים מכילים אשלגן וברזל

  .אחר יום מאומץל אנרגיה
וללא , גרעינים י ענבים ירוקים נטול'ג 500

    גבעולים
  קלופים, וי קיו2

   ללא גבעולים, תותים'ג 250
  חלב רזה'  מל500

  מעורבחלבון משקה  כפות אבקת 2
   כתוש קרח  כוס 1/2
תותים הקיווי והפירות , ענביםעבדו את ה. 1

 Juice Fountain-באמצעות מסחטת ה
Plus 1מהירות ב.  

 משקה ואת חלבפנימה את ה ערבבו. 2
  . קרח כתוש היטב עםערבבו ו,החלבון

  . מידהגישו ומצוננים לתוך כוסות מזגו. 3

   מבעבעואגס,  משמש,תפוחמשקה 
  ללא גרעיניםחצויים ,  משמשים גדולים4
   תפוחים אדומים קטנים4
  ללא ליבה,  אגסים בינוניים3

  מבעבעים מים מינרלים 'מל 250
   כתוש קרח כוס  1/2
אגסים התפוחים וה, משמשיםעבדו את ה. 1

 Juice Fountain-באמצעות מסחטת ה
Plus  5 -ו 2 במהירויות.  

  .מים מינרליים וקרחפנימה  ערבבו. 2
  . מידהגישו ומצוננים  לתוך כוסותמזגו. 3

 נענע, גזר, תפוזיםמשקה מרווה מ
   סלק ו
  קלופים,  תפוזים4
   גזרים8

   כוס עלי נענע טריים1/4
  ניםסלק קט' יח 2
הנענע עלי , גזרה, תפוזיםעבדו את ה. 1

 Juice-סחטת הבאמצעות מסלק וה
Fountain Plus 5 -ו 3מהירויות ב.  

  . מידהגישו
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  סיבים מועדפים

פירות הלבזבז את הסיבים מכדי לא 
המתכונים הבאים פותחו , שנסחטוירקות הו

  .העושים שימוש בעיסה הנותרת
  

   פטה  ודלעת, גזרפלאן 
  דפי בצק פילו 8

  מומסת,  חמאה'ג 60
   דקהפרוס,  כרישה1
  עת כוס עיסת דל1
   כוס עיסת גזר1

  מפוררת,  גבינת פטה'ג 250
  '   ג60 במשקל של  ביצים3
   ביצהחלבון  1

   כוס חלב1/2
  קליפת תפוז מגורדת כפות 2
   כפות פטרוזיליה טרייה קצוצה3
הברישו בין כל דף , בצקה דפי את פרסו. 1

הניחו את . מומסתהחמאה בצק את ה
 תבנית פלאן בקוטרבשכבות דפי הבצק 

. ולצדדיםבסיס ל את הבצק צו לח,מ" ס25
 1.5 -של כ המאפה בגובה את קצה חתכו

  . התבניתדופןמ מעל "ס
, גזרה, דלעתה, כרישהאת ה ערבבו. 2

, ביצהחלבון ה, ביציםה, פטההגבינת 
  .פטרוזיליההתפוז והקליפת , חלבה

 -ואפו ב התבנית לתוך שפכו את התערובת
C1800 להשגת  דקות או עד 25-30משך ב

  .זהובגוון 

  סלריתפוחים ו, גזרשטרודל 
   חמאה'ג 30
   בצל קטן קצוץ דק1

  מסונן, סלריותפוח עיסת , כוסות גזר 41/2
  )3Rבעמוד " התחלות טריות"מתכון ב עיינו(

  ' גבינת קוטג'ג 250
  נענע טרייה קצוצה   כפות 2
  מקושקשת, ' ג60במשקל של   ביצה1

  דפי בצק פילו 12
  מומסת,  חמאה'ג 60

  ינת פרמזן טרייה מגורדת כוס גב1
  בצלהוסיפו, חמאה בסירהמיסו את ה. 1

 .שיתרכךאו עד ,  דקות2-3 במשך ובשלו
  . לפי הטעםתבלו

תפוח עיסת ה, גזרה, בצלאת ה ערבבו. 2
ביצה המנטה וה', קוטגהגבינת , סלריוה

  . היטבובחש. בקערה
 על דפי 3 הניחו, פילוה  דפי אתגזרו במרכז. 3

נייר בה שנותר את המאפכסו , משטח
מטלית לחה כדי ב ,ולאחר מכן, שעווה

 עם תוספת בצק הברישו דף. למנוע ייבוש
 והניחו מעל,  גבינת פרמזןפזרו מעל, חמאה

 פזרוו,  עם חמאההברישו, דף פילו נוסף
הפילו  עם דף חזרו על התהליך. עוד גבינה

  .האחרון
גזר על ה של תערובת מספר כפות הניחו. 3

 בצדדים קפלו, המאפהקצה אחד של 
דפי  חזרו על התהליך עם. לגלילים וגלגלו
 הניחו. העיסה הנותריםתערובת ו הבצק

 משךב C2000 -  בואפו במגש אפייה משומן
  .להשגת גוון זהובאו עד  דקות 20-25
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  סיבים מועדפים

עוגת פולנטה חמה מגזר לבן ועשבי 
  תיבול

  מסוננת ,ןבעיסת גזר ל כוסות 2
   כוס חלב1/4
  מופרדות, ' ג60 במשקל של יציםב 2

  ) תירסדייסת( כוס פולנטה 1/4
  תופח מאליו כוס קמח 1/4
  קצוץ טרי  כפית טימין 1
   כפית רוזמרין טרי קצוץ1
   ון'תבלין קאג כפית 1
  קצוץ דק,  אדום קטןפלפל 1
   כף שמן1
, החלב, הגזר הלבן את עיסת ערבבו. 1

, התופח מעצמוהקמח , החלמונים
תבלין , רוזמריןה, מיןטיה, הפולנטה

אדום בקערת ערבוב ה הפלפלון ו'קאגה
 את קשקשו, בקערה נפרדת. גדולה

וקפלו , שייווצר מרקם חלקהחלבונים עד 
  .הגזר הלבן תערובת לתוך

 הורידו מצקת,  שמן במחבת גדולהחממו. 2
במשך כדקה  בשלו. תערובת למחבתעם 

  .חום זהובהשגת גוון בכל צד או עד 
  . מידהגישו

  שוקולד לבןפירות יער ווס מ
   שוקולד לבן'ג 200
   שדה עיסת תות'ג 200
  פטלעיסת  'ג 200

 כפות מים 3 -לטין מומס ב' כפיות ג3
  חמים

   חלמונים3
  קרטוןממעובה קצפת  'מל 300

   כוס אבקת סוכר1/4
  רמרניי- כפות גרנד2
ואל , קררו,  מים חמיםמעל שוקולד המיסו. 1

  .תאפשרו לה להתגבש
ואת תותים העיסת יחד בצד את  וערבב. 2

  .פטלהעיסת 
תערובת , מומסהשוקולד ערבבו את ה. 3

 עד הקציפו עד השגת, חלמוניםהלטין ו'גה
  . ומבריקמרקם חיוור

את הקצפת  קשקשו, בקערה נפרדת. 4
ייוצר מרקם סוכר יחד עד שה ואבקת

שוקולד עם עיסת התערובת ל קפלו, חלק
 5ך  לתומזגו. רמרניי-גרנדהפירות וה

הקפיאו במשך מספר . כוסות מעוצבות
  .לילהבמשך השעות או 
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  סיבים מועדפים

  עוגת גזר
   כוסות קמח רגיל13/4

   כפיות אבקת אפיה2
   כפית אגוז מוסקט טחון1/2
   כפית קינמון טחון1/2
   טחון כפית הל1/2
   דקציםקצו,  כוס בוטנים1/2
   צימוקי סולטנה כוס1/2
    כוס סוכר חום1/2

  כוס עיסת גזר 11/2
   קלתומקושקש, ' ג60ים במשקל של ביצ 2

   כוס שמן1/2
   כוס שמנת חמוצה1/4
. מ"ס x 15 25 בגודל תבנית אפייה שמנו. 1

אגוז , אבקת אפיה,  מנופה קמחהכניסו
קינמון והל לתוך קערת ערבוב , מוסקט
צימוקי , בוטניםהוסיפו את ה, גדולה

. גזרהעיסת ו, חוםהסוכר ה, הסולטנה
שמן ה, ביציםהוסיפו את ה. היטב ערבבו

 במיקסר הקציפו. חמוצההשמנת הו
תוך שימוש במהירות בינונית עד , חשמלי

 מזגו.  היטביתערבבושכל המרכיבים 
  .תבנית האפייהלתוך 

 במשך שעה או עד C1800 -אפו ב. 2
את מידת האפייה  בדקו .תיאפהעוגה שה

,  מהתנורהוציאו את התבנית. עם שיפוד
 דקות לפני 5שרו לעוגה לעמוד במשך ואפ

  .שתעבירו אותה למגש עוגות
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תנאי אחריות

לקוח/ה יקר/ה

ברכות על רכישת מוצר חשמלי מבית ״אלקטרה מוצרי צריכה״ והצטרפותך למאות אלפי לקוחות 

מרוצים, אשר נהנים ממוצרי חשמל מתקדמים, איכותיים ואמינים. אנו שמחים לעמוד לרשותך בכל 

נושא ולדאוג לכך שתיהנה מהמוצר שרכשת למשך שנים.

בברכה,
חטיבת הסחר

אלקטרה מוצרי צריכה

לבירורים לגבי מיקום תחנת השירות הקרובה לאזור מגוריך, 073-2625600

תחנת שירות לרכישת חלפים, 073-2625613

 ישראל זמורה 2, לוד

 יאיר שטרן 16, ב״ש

 המוסכים 45, חיפה

 גנרל פייר קינג 33, ירושלים

שעות פעילות לרכישת חלפים:

ימים א׳-ה׳ 08:00-16:00



תעודת אחריות

אלקטרה מוצרי צריכה )1951( בע״מ )להלן: ״אלקטרה״( מרחוב יוסף ספיר 1, ראשון לציון: מספר חברה 52-00399-5, אחראית לתקינות 

המוצר שפרטיו רשומים בתעודה זאת למשך תקופת הזמן ובכפוף לתנאים כדלקמן:

1. אלקטרה נותנת בזאת אחריות למוצר לתקופה של 12 חודשים מיום האספקה.

2. אלקטרה מתחייבת לתקן ללא תמורה, כל קלקול שהתגלה במוצר במהלך תקופת האחריות ולהחליף, אם יהיה צורך בכך צורך

    לפי שיקול דעתה של אלקטרה, כל חלק שיידרש או את המוצר עצמו, ללא תמורה. שירות כאמור לעיל יבוצע בתחנות השירות של

    אלקטרה. הובלת המוצר לתחנת השירות תבוצע ע״י הלקוח.

3. על אף האמור בסעיף 2 לעיל, תהיה זכאית אלקטרה לתשלום בגין תיקון המוצר, הובלתו או החלפתו, במידה שהקלקול נגרם

    כתוצאה מאחת הסיבות הבאות: 

    1.3. כוח עליון שהתרחש לאחר מועד מסירת המוצר ללקוח 

    2.3. זדון או רשלנות של הלקוח, לרבות שימוש במוצר בניגוד להוראות השימוש

    3.3. תיקון שנעשה במוצר בידי מי שלא הורשה/הוסמך לכך מטעם אלקטרה

    4.3. ההתקנה בוצעה שלא לפי הוראות היצרן.

בנוסף, אלקטרה תהא פטורה מקיום האמור בסעיף 2 לעיל, אם תוכיח, כי מקור הקלקול בנזק מכוון שגרם הלקוח.

4. תיקון קלקול המוצר במסגרת האחריות בתקופת האחריות יחזיר את המוצר למצב בו היה אלמלא הקלקול. היה התיקון כרוך

    בהחלפת חלקים, יהיו החלקים המוחלפים מקוריים וחדשים.

5. אלקטרה מתחייבת לתקן את המוצר לא יאוחר מתום 10 ימי עסקים מהיום בו נמסר המוצר לתחנת השירות.

6. לאחר תום תקופת האחריות, הלקוח יוכל לרכוש מחברת אלקטרה חלקי חילוף למוצר למשך התקופה הבאה:

    1.6. למוצרים שמחירם עולה על 300 ש״ח: שנה

7. אלקטרה תמסור ללקוח, לאחר ביצוע תיקון בתקופת האחריות, אישור בכתב בדבר מהות התיקון חלקים שהוחלפו.

8. אחריותה של אלקטרה למוצר תהיה רק בהתאם למפורט בתעודת אחריות זו ובכפוף לכל דין. למען הסר ספק, אלקטרה אינה

    מתחייבת לתת במסגרת תעודת האחריות הדרכות ו/או הסברים לגבי השימוש במוצר והפעלתו.

9. אלקטרה רשאית לבצע את התחייבויותיה בעצמה או באמצעות אחרים, לפי שיקול דעתה.

סוג מוצר:

מס׳ סידורי:

תאריך ייצור:כתובת הלקוח:שם הלקוח:

תאריך רכישה:

צבע:דגם:

מקום רכישה:


