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  !לקוחות נכבדים 

 .אלקטרהאנו מודים לכם ושמחים שהצטרפתם למשפחת 

 של  והמשוכלליםהחדישים the Smart OvenTM Pizzaiolo הפיצהתנורי ב
) 1951(מוצרי צריכה  י חברת אלקטרה" עיםהמיובא" Breville"חברת 

 ואפיית בישולמיושמות הטכנולוגיות החדישות ביותר המעניקות ביצועי , מ"בע
  .עולים ביותר המבטיחים את בטיחותכם ובריאותכםפיצה 

 עליון ושוקדים ללא הרף לשיפור ערךרואים בנוחות שלכם אלקטרה ב
  .השירות הניתן ללקוחות

 הפיצהתנור בוש נוח ויעיל הוראות ההפעלה והשימוש מאפשרות לכם שימ
the Smart OvenTM Pizzaiolo שלכם. 

  הנאה מושלמתפיקוואנו משוכנעים שת,  בעיון את ההוראותקראונא 
 .שלכם the Smart OvenTM Pizzaiolo הפיצהתנור  במהשימוש

  ,באיחולי הצלחה והנאה   
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המלצות הבטיחות של 
Breville  

 מודעים Brevilleבחברת 
מעצבים ומייצרים , לבטיחות

מוצרי צריכה תוך חשיבה על 
ובראש סולם , בטיחותכם
הלקוחות החשובים , העדיפויות

אנו , נוסף על כך. והיקרים שלנו
מבקשים מכם לנקוט ביתר 

זהירות בעת השימוש במכשיר 
לי מכל סוג שהוא ולהקפיד חשמ

.על אמצעי הזהירות הבאים

אמצעי בטיחות 
חשובים

קראו את כל ההוראות טרם 
השימוש במכשיר ושמרו 

  אותן לעיון בעתיד
  הסירו והשליכו בבטחה את

כל חומרי האריזה והתוויות 
 פיצהתנור הבלפני השימוש 

 .בפעם הראשונה
  למניעת סכנת חנק של

הסירו , ילדים קטנים
ליכו בבטחה את כיסוי והש

הבטיחות המותקן על תקע 
 .תנורהחשמל של ה

  בסמוך התנוראל תציבו את 
לקצה משטח עבודה או 

וודאו . שולחן בעת פעולתו
נקי , כי המשטח שטוח

 . ויבש
  הטמפרטורה של הדלת או

 ים החיצונייםהמשטח
בעת עשויה להיות גבוהה 

  .פעולת התנור
 על תנור אל תשתמשו ב

בבד או משטח המכוסה 
והרחיקו אותו , מפה

וילונות וחומרים , מקירות
 .אחרים הרגישים לחום
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 שריפה אם פרוץעלולה ל 
התנור מכוסה בעת הפעולה 

, או נוגע בחומרים דליקים
ציפויי , טפטים, כולל וילונות

 .'וכו, קירות
  או (אל תשתמשו בתנור על

כיריים , למבער גז) בסמוך
חשמליים או במקום שבו 

לבוא במגע עם הוא עלול 
 .תנור חם

 לכבל החשמל אל תאפשרו 
תלות מעבר לקצה שולחן היל

או לגעת במשטחים , או דלפק
  .חמים

 אל ,  התחשמלותלמניעת
,  החשמל את כבללותטב

התקע או בסיס המנוע במים 
  ). כלשהםנוזלים אחריםבאו (
 מרוש, בעת הפעלת התנור 

 מינימלי של מרווח אוורורעל 
כשיר מ משני צידי המ" ס10

  .יומ מעל" ס15 -ו
 במשטחים חמיםואל תיגע  .

נקטו , כדי להימנע מכוויות
 בעת בכל אמצעי הזהירות

מחבת הפיצה או  וצאתה
המסופקים עם משטח האבן 

ועשויים להיות חמים , התנור
  .ביותר

 כלי בישולואל תניח  ,
 אחרים מחבתות או כלים 
  .על דלת הזכוכית

 את הדלת ואל תשאיר 
  .ממושכיםמן פתוחה לפרקי ז

 ם כלשהים פריטאל תאחסנו 
  .על גבי התנור בעת פעולתו

 אין להכניס לתנור קרטון ,
נייר או חומרים , פלסטיק

  .דליקים אחרים
 כלשהו של  חלק ואל תכס

אלומיניום התנור ברדיד 
גרום לחימום יתר של ל העלול
 .התנור

  אנו ממליצים להשתמש
  הייעודיBPZ820במחבת 

אם כי , תנור הפיצהב
 ברזלמחבתות אחרות מ

פלדת פחמן /יציקה
  .לשימושהן מתאימות גם 

 מחבתות עם  בואל תשתמש
ציפוי למניעת הידבקות או 
ציפוי אחר כלשהו בתנור 

 .הפיצה
 בעת השימוש היזהרו 

במחבתות מנירוסטה מכיוון 
 השתנות שהגוון שלהם עלול

  .בטמפרטורות גבוהות
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 זהירות נקטו בכל אמצעי ה
המחבת בעת הוצאת 

 את הניחיש ל. התנורמ
 משטח עמידהמחבת על 

  .חוםב
  בעת השימוש במחבתות

ויים בישול העשובכלי 
. מחומרים שאינם מתכתיים

 שהמחבתות והכלים וודאו
בטוחים עמידים לחום ו

תנור לפני לשימוש ב
  .  הכנסתם לתנור

  אין להניח מכסה על מחבת
   .הפיצה

  םלהכניס לתנור מזון וכליאין 
 חריגים יים בגדליםמתכת

לגרום מכיוון שהם עלולים 
 או לסכנת לפריצת אש
  .התחשמלות

  כדי להימנע ממגע ישיר עם
 בכףיש להשתמש , התנור

פעם  בכלהפיצה המסופקת 
 בעת הכנסת פיצה לחלל

אתם אופים אלא אם , התנור
 .  את הפיצה במחבת

  ומכלוליםשימוש באביזרים 
 מסופקיםשלא מומלצים או 

גרום  ליםעלולעם תנור זה 
 . ונזק לתנורלפציעות

  המכשיר אינו מיועד להפעלה
באמצעות טיימר חיצוני או 

רחוק בקרה ממערכת 
 .נפרדת

סכנת  מניעתל !אזהרה
 בלואל תט, התחשמלות

,  החשמלכבלאת , התנוראת 
אחר  נוזלבאו במים התקע או 

  .כלשהו
 לגעתין א !זהירות

  .במשטחים חמים
  אינו בשימושהוא כאשר, 

אין לאחסן בתנור זה 
,  או חפצים כלשהםםחומרי

למעט אביזרים מומלצים על 
  .ןידי היצר

 זה מיועד לשימוש ביתי תנור 
אין באף מקרה . בלבד

ו בכלי רכב או להשתמש ב
 ואל תשתמש. בספינות

תעשו או , בתנור מחוץ לבית
שאינו השימוש בו שימוש 

שימוש לרעה . לושהמיועד 
  .פגיעה גופניתעלול לגרום ל

 תו נתקו או, כבו את התנור
 בהוצאת(מרשת החשמל 

) תקע החשמל מהשקע בקיר
 ואפשרו לו להתקרר
הוא אם , לטמפרטורת החדר
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לפני ,  ללא השגחהנשאר
   .הרכבה או אחסון, הזזה, ניקוי

  את התנור אין לנקות
רפידת קרצוף באמצעות 

מתכתית  פתיתי. מתכתית
מרפידת  היפרד ליםעלול

 לבוא במגע עם ,הקרצוף
רום לגו חשמליים רכיבים

 .לסכנת התחשמלות
 פקחו על ילדים המשתמשים 

  .בקרבתובתנור או נמצאים 
  מכשיר זה אינו מיועד

כולל (לשימושם של אנשים 
, גופניותעם יכולות ) ילדים

 חושיות או נפשיות
 ניסיון חסריאו , מופחתות

 הם תחתאלא אם , וידע
 לגבי תודרכופיקוח או 
מכשיר על ידי טוח בשימוש ב

  .טיחותםלבאדם האחראי 
 על ילדים כדי להבטיח קחופ 

  .תנורשהם לא ישחקו ב
 ותחזוקה של ויפעולות ניק 

המשתמש לא יבוצעו על ידי 
אלא אם  8 מתחת לגילילדים 

   .הם נמצאים תחת פיקוח
 ואת כבליקו את התנור הרח 

 מהישג ידם של החשמל
  . שנים8ילדים מתחת לגיל 

  לא מומלץ להשתמש בכבל
 , במידת הצורך.מאריך

השתמשו אך ורק בכבל 
  .תקני ובטיחותי

  מומלץ לבדוק את התנור
למניעת חשיפה . בקביעות
אין לעשות שימוש , לסיכונים

בתנור במקרה שמתגלה נזק 
, כלשהו בכבל החשמל

 .או במכשיר עצמו, בתקע
, במקרה של נזק כלשהו

מסרו את התנור לבדיקה 
באחת מתחנות המורשות 

עיינו בכריכה (ברחבי הארץ 
 ).ורית של החוברתהאח

 חבר את אנו ממליצים ל
 ייעודי לקו חשמל התנור

. המופרד ממכשירים אחרים
 צוהתייע, במקרה של ספק

  .עם חשמלאי מוסמך
  פעולות השרות לתנור פיצה

זה יבוצעו בתחנת שרות 
עיינו בכריכה (מורשית בלבד 

 .)האחורית של החוברת
  מכשיר זה מצויד בכבל

 הארקה עם מוליךחשמל 
לחבר יש . מוארקתקע עם ו

תנור לשקע חשמל את ה
 ,המוארק בהארקה תקנית
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, במקרה של קצר חשמליש
פחית את הסיכון תהארקה ה

  .להתחשמלות
 לחתוך או אין  באף מקרה

 מוליך ההארקה את לנתק
מכבל החשמל או להשתמש 

  .במתאם
 לגבי במקרה של ספק 

 התייעצו ,תקינות ההארקה
 .עם חשמלאי מוסמך

מומלץ , כםלהגברת בטיחות
לחבר את המכשיר לקו 

חשמל המוגן בממסר זרם 
בזרם ) ממסר פחת(דלף 

  . 30mA דלף של עד

 
   אזהרה

 ,למניעת סכנת התחשמלות
נתקו את התנור מרשת 

   .החשמל לפני השימוש
 אם כבל החשמל ניזוק ,

החלפתו , למניעת סיכונים
תבוצע על ידי טכנאי מורשה 

ומיומן באחת מתחנות 
ות ברחבי השרות המורש

עיינו בכריכה (הארץ 
  ).האחורית של החוברת

 כבל חשמלהוראות ל
  קצר

 מצויד בכבל כם  שלתנורה
סיכונים חשמל קצר להפחתת 

או נזק לרכוש לפגיעה גופנית 
 או מעידה, משיכהמ תוצאהכ

ארוך חשמל כבל בהסתבכות 
  .יותר

  משתמשים בכבל אתם אם
שטח החתך של ) 1(, מאריך

בכבל  כי החשמלמולי
זהה להיות המאריך חייב 

לפחות לשטח החתך של 
מוליכי כבל החשמל של 

יש לסדר את ) 2 (,המכשיר
יהיה הכבל כך שהוא לא 

 או משטח עבודה מעל תלוי
ילדים יכולים היכן ש, שולחן
 .למעוד עליו אותו או למשוך

המאריך חייב כבל ה) 3(
מוליך הארקה בלהיות מצויד 
 .קניפיני ת- ובתקע תלת

  את כבל החשמל פרסו
 חיבור לכל אורכו לפני

 .התנור לרשת החשמל

  לשימוש ביתי בלבד
 שמרו על הוראות אלו
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רכיבים

  

  

A .פעילמשטח    
 לנוע קדימה מיועד האבן משטח

;  את הדלתים פותחםומטה כשאת
מערכת זו מקלה על טעינה ופריקה 

תוך השגת ביצועים , של הפיצה
  .מושלמים

B .חריצי אוורור  

C . פיצה עם ידית נשלפתמחבת  

D .פיצה יעה ל  

E . למצב ידנימגנטי ופי חלממשק 
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A .הטיימרכפתור  TIMER   
 כדי כפתור זהללחוץ על ידו הקפ

להתחיל את הספירה לאחור של 
  .טיימרה

B .סגנוןה כפתור STYLE  

C . כפתור ההשחמהDARKNESS  

  סובבו את כפתור ההשחמה 
DARKNESS  מידת לכוונן אתכדי 

 העליון של החלק  השחמה/הצריבה
  .של הפיצה

  או עלות מאפשר להרהכפתו 
  .להוריד את טמפרטורת התנור

   מיקום ברירת מצב האמצע הוא
 בכיוון הכפתור את וסובב. המחדל

  את הטמפרטורהעלותהשעון כדי לה
  .להוריד אותהכיוון השעון כדי נגד ו

D . נורית חיווי מצב ידניMANUAL   
   .מוארת כשהתנור מופעל במצב ידני

צב מ' בסעיף נועיי, למידע נוסף
  .14בעמוד ' ידניפעולה 

E .הטמפרטורהנורית חיווי  AT TEMP 
הראשוני חימום ה במהלך מהבהבת

הטמפרטורה  כאשרהתנור או של 
 לטמפרטורה תחת מבתנור ירדה

 בזמן ואל תבשל(הרצויה לבישול 
כאשר התנור ). שהנורית מהבהבת

 נורית, הגיע לטמפרטורה הרצויה
.תואר ברצף AT TEMP החיווי
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ותעולפ

  
  לפני השימוש הראשון

גופי מגנה החומרי האת על מנת להסיר 
יש צורך להפעיל את התנור , החימום
 שהאזור וודא.  דקות20ריק במשך כשהוא 

מאוורר היטב כיוון שהתנור עלול לפלוט 
 ואינם אינם מזיקיםאדים אלה . אדים

  .פוגעים בביצועי התנור
, את כל חומרי האריזההשליכו  והסירו. 1

סרטי הדבקה  ולקידום מכירותדבקות מ
  .מהתנור

   . האבן מהאריזה שלומשטחאת הוציאו . 2
 במטלית משטח בעדינות את הונגב

 משטח את והיטב והניחאותו  ויבש. לחה
  . התנורבתוךהאבן 

 התנור בספוג החלל הפנימי של את ונגב. 3
  .רך ולח

. הניחו את התנור על משטח ישר ויבש. 4
מ " ס10מינימלי של  מרחק קיום וודאו

מ " ס15 -ו משני צידי התנור לפחות
  .יומעל

לכל אורכו את כבל החשמל פרסו  .5
 את תקע החשמל לשקע חשמל יסווהכנ

  .מוארק
ונוריות החיווי  יישמע צליל התראה. 6

ולאחר , יוארו TIMERבכפתור הטיימר 
  .יכבו, מכן

 עם STYLE סגנון הכפתור את וסובב. 7
    .C4000צב למכיוון השעון עד 

  . דקות20משך בלתנור לפעול אפשרו . 8
  .התנור מוכן כעת לשימוש. 9

, למידע ראשוני לגבי השימוש במחבת.10
ד בעמו  הפיצהמחבת שימוןסעיף בנו עיי
18.  

  הפיצה שלכםהפעלת תנור 
בגלל הטמפרטורות הגבוהות ביותר 

 את התנור באזור מאוורר יש למקם, המושגות

  .הבישול עשן בעת פולטמכיוון שהוא , היטב

 תנור תוך האבן למשטח את הכניסו . 1
  .הפיצה

 STYLE סגנון הכפתור את וסובב  .2
  .להגדרה הרצויה

 TIMER החיווי בכפתור הטיימרות ינור . 3
 המומלץ הספציפי לזמן יוארו בהתאם

 להתאים את הזמן תוכלו. להגדרה
  .הטיימר כפתור סיבוב באמצעות

 AT TEMP פרטורה חיווי הטמנורית. 4
שהתנור מתחמם לחוות בהב כדי הת

  .מראש
 לתנור להתחמם מראש עד ואפשר . 5

 AT TEMP  הטמפרטורהשנורית
זמן . ותואר בקביעותתפסיק להבהב 

ההתחממות מראש יכול להשתנות בין 
להגדרה  בהתאם,  דקות10-20

  . מראששהוגדרה
פיצה כדי להניח את יעה ל בוהשתמש . 6

אל .  האבןמשטחל הפיצה ישירות ע
 מחבת בעת השימוש ביעה בותשתמש

  .הפיצה
 אתםאם .  את דלת התנורגרוס . 7

 הקפידו הפיצה מחבת במשתמשים
  . להסיר את הידיתתחילה

 כדי TIMERהטיימר  כפתור על לחצו . 8
  .להפעיל את טיימר הספירה לאחור

 ישמיע התנור,  מחזור הבישולסיוםב . 9
תור הטיימר בכפות ינורהו, התראהצליל 

TIMERייכבו, ולאחר מכן,  יהבהבו.   
  .כם ותיהנו ממנה את הפיצה שלהוציאו. 10

  אזהרה 

 במקומו ממוקם האבן משטחודא תמיד ש
  .מופעלכאשר התנור 

  הערה 
 הוציאו; תנור להעביר את הבכוונתכםכאשר 

 ארזו אותו הפיצה מתוך התנור ומשטחאת 
  .ממנו להישברבנפרד כדי למנוע 
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  ההער 
 הכנסתוודאו שהתנור חומם מראש לפני 

מספר מבשלים אתם אם . תוכוהפיצה ל
 AT  הטמפרטורה עד שנוריתהמתינו, פיצות

TEMP את הפיצה תכניסו לפני שתואר 
  .שלכםהבאה 

  הערה 
אנו , בישול בטמפרטורה גבוההפעולות ל

בקרבת  לפקח ולהישאר לכםממליצים 
ל להתבש יכול שלכם מכיוון שהמזון התנור

במהירות ובסופו של דבר יתר על המידה 
  .להתלקח

  .'פתרון בעיות' עיינו בסעיף, מידע נוסףל

  אזהרה 

 לתנור להתקרר אפשרו, לאחר הבישול
. ניתוקו מרשת החשמללחלוטין לפני 

 את ולקרר ך לפעול ימשיהמאוורר
 אלו  זהמאוורר. האלקטרוניקה הרגישה

אוטומטית כאשר הטמפרטורות ה יכב
  .מתקררות

  TIMERהטיימר 
 שלכם כאשר הפיצה בפניכםתריע יטיימר ה

 בהתאם לסגנון וארהזמן המומלץ י. מוכנה
לפני אותו הפיצה שנבחר אך ניתן לכוונן 

. כםהבישול ובמהלכו כך שיתאים להעדפת
את הספיר  כדי להתחיל כפתורה על לחצו

 להפסיק את תוכלו. טיימרלאחור של ה
יבוב סהספירה לאחור בכל עת על ידי 

  .לאפסהכפתור 

   STYLE  פיצההסגנון 

C4000  

אידיאלי לבישול ירקות .  במיוחדגבוהחום 
  .חרוכים

שימו לב שזמן הבישול יכול להשתנות 
  .המבושלבהתאם לסוג הירק 

  * "WOOD FIRED"עץ חרוך 
 תוצאות פיצה תהשג

נפוליטניות אותנטיות 
חום גבוה ! בבית

לשכבת צפו . במיוחד
  עםתקרום מבושל

 חרוכותשלפוחיות 
  ).נקודות מנומרות(

לא נעשה שימוש בעץ או מוצר זה אינו ב*
עץ "המונח . כלשהם לוואי מעץ בתוצרי

 החימוםמתייחס למאפייני ביצועי " חרוך
המדמים ביצועי הספציפיים של תנור זה 

  .לשריפת עצים תנור לבנים החימום של

  THIN & CRISPY כהרזה ופרי
הבצק הזה מגולגל דק 

גימור מעניק לפיצה ו
חייבות  התוספות פריך

 ממש עד להימרח
הקצה וניתן למרוח את 

לשוליים הרוטב 
  . של הפיצההחיצוניים

  THICK CRUSTקרום עבה 
פרופיל החום הזה תוכנן 

 בצורה פעלכך שי
הטובה ביותר עם כדור 
בצק גדול יותר ומיובש 
יותר שיהווה בסיס רך 

  להוסיףמה שמאפשר, ועם זאת יציב
    .תוספת בצורה נדיבה

 משטחיש לבשל את הפיצה ישירות על 
בצורה  התוספותיש להשחים את האבן ו
  .אחידה

  PAN מחבת
,  מדהיםפריךבסיס 
 ושפע פלומתיבצק 

תוספות עם רוטב 
  .השולייםכמעט עד 

הגדרה זו . פינוק הפיצה האולטימטיבי
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תנור  עם מחייבת שימוש במחבת המסופק
  .שלכםהפיצה 

  FROZENקפואה 
  .קפואהפיצה נהדרות לתוצאות 

1600C  
 את צפו -?  חטיף מהיר ופשוטיםמחפש

הלחם השטוח המועדף עליכם או עטפו עם 
  במשךתוספות פשוטות לפיצה ובשלומספר 

 תנור בטמפרטורה בפעולת דקות 10 עד 8
  .נמוכה זו

  DARKNESS השחמה
 עם שלכם את הפיצה פים מעדיאתםאם 

 להשיג זאת הודות לותוכ, קרום כהה יותר
 DARKNESS לכפתור ההשחמה

 להתאים את הטמפרטורה לכםהמאפשר 
  .שלכםבתנור הפיצה 

 את וסובב.  הוא ברירת המחדלמצב האמצע
 את להעלות בכיוון השעון כדי הכפתור

הוריד הטמפרטורה ונגד כיוון השעון כדי ל
.אותה

  

  IQ®  ELEMENTגוף חימום חכם
טכנולוגיית , Element IQ® מצויד בגוף החימום החכם Breville Pizzaiolo  הפיצהתנור

על מנת  של כל אחד מגופי החימום ההספקואת , שיפעלו את גופי החימום הבוחרתבישול 
  .להשיג את ביצועי הבישול האופטימליים

הטמפרטורות , המומלצת שלנוההספק  התנור מוגדרת מראש עם חלוקת פעולותכל אחת מ
  .המבוססים על מתכונים ובדיקות, זמן הבישולאת  והחימום העליוןשל משטח האבן וגוף 

כפתורי  אותם בעזרת תוכלו לכוונן, שלכם והטעם האישי המזוןכמות , בהתאם למתכון
  .TIMER הטיימר וDARKNESS ההשחמה 
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  ידניפעולה מצב 
  האבןמשטח לשלוט בנפרד על לכםהוא מצב פעולה אלטרנטיבי המאפשר פעולה ידני מצב 

זה .  העליוניםגופי החימום של ההספקולהתאים את חלוקת , ועל הטמפרטורות העליונות
  . להתאים אישית באופן מלא את תפקוד התנורלכםמאפשר 

 לתנור צורף המ המגנטייש להציב את הממשק החלופי, לשימוש טוב יותר במצב הידני
 אתםחימום ופי גאילו ב וםהגדרתשטמפרטורות ה לחוות אתהפיצה בחזית הממשק כדי 

  .משתמשים

  "מצב ידני " - התנור ללהעברת
 - הכפתור  לחיצה ממושכת על לחצו . 1

TIME/DECK TEMP  
 STYLE/TOP - הכפתור את וסובב.  2

TEMPמצב מ OFF1600. - לC  

 TIME/DECK - הכפתורשחרר את  . 3
TEMP.  

בהב שלוש המצב הידני תחיווי הנורית  . 4
  . מוארתתישאר, ולאחר מכן, פעמים

  

  

תאפשר לכם לבחור את חלוקת ביותר  הימני בצד מיקום הכפתור,  הידניכשתבחרו במצב
  .לבשל סוגי מזון שוניםעל מנת ,  עליוןגוף חימוםהחום בכל 

 העליונים הפנימיים והחיצוניים לגופי החימום, י ביותרשמאלהאת ההגדרה בצד תבחרו אם 
מבשלים אתם הגדרה זו היא אידיאלית אם . יד שתאפשר בישול אחזההתהיה חלוקת חום 

  .תהיה אחידה הפריכות וגם הציפוי פיצה הדורש שגם סוג של
 לחום להיות מופנה יותר ויותר לכיוון ותאפשר,  משמאל לימיןהכפתור סיבוב באמצעות

  . הפנימימגוף החימוםהחיצוני והרחק 
חיצוני תהיה חלוקת חום העליון הגוף החימום ל, הימנית ביותר את ההגדרה תבחרואם 

 פיצה בסגנון נפוליטני לבישולהגדרה זו היא אידיאלית .  הפנימימגוף החימוםגבוהה יותר 
 עם מרכיבים בעת בישולאו , מנומריםכדי להשיג כתמים , הדורשת חום גבוה יותר בקרום

  .עדינים
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 מומלציםרות וטמפרטוזמנים בטבלה שלהלן לקבלת טווחי נו עיי, בעת השימוש במצב ידני
  :בושלתבהתאם לסגנון הפיצה המ

 רטורתטמפזמן בישול פיצה
  האבןמשטח

רטורה טמפ
 עליונה

בקרת החימום 
 העליון

  NAPOLITAN נפוליטנית

")WOOD FIRED" (  
370-400°C 370 - 400°C דקות  2

 

  כהרזה ופרי
THIN & CRISPY 

 295-325°C 220-250°C דקות 7 
 

  קרום עבה
 THICK CRUST 

 295-325°C 235-265°C דקות  9
 

 325-355°C 205-235°Cדקות  PAN 18 מחבת
 

 220-250°C 190-220°Cדקות FROZEN  12קפואה 
 

  

  הערה 
 שקיימותכך ,  זו על זומשפיעות  האבן וגוף החימום העליוןמשטחעל ש ותהטמפרטור

  .מגבלות על השילובים האפשריים
 OFF,  כבוי למצבSTYLE עיצוב כפתור את ופשוט סובב, כדי לחזור למצב מוגדר מראש

. הרצויהמחדש את התנור כדי לבחור את הפעולה מחדש הפעילו ,לאחר מכןו
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עצות והמלצות
  

  אניתטכיצד להכין פיצה נפולי
 שמרים ומלח לקערת ,  קמחהוסיפו

 את המים הוסיפו. בחשו לשילוב. מערבל
יהיה  במהירות נמוכה עד שהבצק לושוו

  . דקות10 -במשך כ, גמישוחלק 
 אפשרו לבצק לתפוח בניילון נצמד וכסו 

  . דקות45-60 במשך, להכפלת גודלועד 
 ג 240 ~  שלבצק לחתיכותחלקו את ה' .

כל עצבו , בעזרת ידיים מקומחות קלות
  .חתיכה לכדור חלק

 קלות את שתי מגשי האפייה אבקו 
הניחו את כדורי הבצק , סולתתערובת ב

מ " ס10מרווח של ו והשאיר על המגשים
 מעט את החלק נושמ. בין הכדורים

 עטפו ,ולאחר מכן, העליון של כל כדור
  .היטב את כל המגש בניילון נצמד

 ימים4 ועד שעות 6 קררו לפרק זמן שבין .  
 עדיין עטוף,  לבצק לעמודאפשרו ,

בטמפרטורת החדר למשך שעה לפני 
צרו תלולית נדיבה של . השימוש

. ח עבודה נקיתערובת סולת על משט
כדי להרים ) או מרית(ביעה  והשתמש

כדור בצק אחד ולהניח אותו על גבי 
 את הבצק שנותר מכוסה רושמ. תלולית

  .מוכן לשימושיהיה עד ש
 וצפו ,  עם כדור בצק אחד בכל פעםעבדו

  .צק בתערובת של קמח וסולתאת הב
 למשטח עבודה מקומח קלותהעבירו  ,

כדי בעדינות את הבצק מהמרכז לחצו 
והשאירו מ " ס15של בקוטר עיגול ליצור 
 מתחו. מסביבמ " ס2 של שוליים

 לעיגול בקוטר שלבעדינות את הבצק 
  .מ" ס25-30

    הערה 
 להיות קשה לעיצוב אם הוא לא עלולהבצק 

  .נח מספיק זמן או שהוא עדיין קר מדי

, אם הבצק נשמט לאחור בעת העיצוב
חת  דקות נוספות מת15-30הניחו לו לנוח 
פעולה זאת תקל עליכם . למטלית לחה

  .לעצב את הבצק

  עצה 
,  הבצקלמתוח אתמתקשים אתם אם 

הניחו את הבצק המקומח על החלק העליון 
 את חו מת,ולאחר מכן, של קערה הפוכה

  .כלפי מטההבצק בעדינות צדי 

  עצה 
או באמצעות  ללוש את הבצק בידתוכלו גם 

ח  למתוניתןבצק מוכן כשה. מעבד מזון
 מבלי לקרוע) כמעט שקופה(חתיכה דקה 

  .אותו

  עצה 
 עד לפרק זמן שלניתן להקפיא בצק פיצה 

חודש במיכלים אטומים או בשקיות עם 
 בצק הפשירו, לפני השימוש. נעילת רוכסן

  .למשך הלילהפיצה במקרר 
  

   לפיצהביעהכיצד להשתמש 
מבשלים פיצות שאינן מצריכות אתם כאשר 

ל את הפיצה לבשיש , שימוש במחבת
  פעולה זאת. האבןמשטחישירות על 

פיצה כדי להעביר ביעה ל שימוש דורשת
  . לתנורשלכםאת הפיצה 

 שתניחו שהתנור חומם מראש לפני וודאו 
  .פיצההיעה לאת הבצק על 

 של  )כפית½  בערך( כמות קטנה פזרו
על ) חצי וחצי(רבבים וקמח וסולת מע

עליו את תניחו  לפני שמשטח היעה
  .הבצק

  היעההניחו את הבצק המתוח על 
  . את הפיצהצפותל/תבלוהתחילו ל

 שלכם את הרוטב יפוהוס!  מהרפעלו 
הלחות , אם לא. ואת התוספות במהירות

 יעה תגרום לו להידבק לשלכםבבצק 
הפיצה את  עליכם להחליקותקשה 
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  .האבןמשטח  על שלכם
  היעה  על הישאר לבצק לתאפשרואל

ממנו  משתי דקות כדי למנוע למעלה
  .להידבק

 הכנתם  את הפיצה ולאחר שמלאתם
 בחלק הניחו את היעה,  לבישולאותה

 יעה לקצה האפשרו. האחורי של התנור
 את הידית  האבן והרימומשטחלנוח על 
 את נענעו.  קדימההיעה יוטהכך שכל 

 קדימה ואחורה בעדינות כדי היעה
 משטחלאפשר לקצה הפיצה לגעת ב

  .האבו
 תנורחוץ ל מההיע בהדרגה את נענעו 

 משטחהלהימתח על פיצה ואפשרו ל
  .מרחיקים את היעה מהתנור אתםכש

 מתחת יעה את היקוהחל, לאחר הבישול 
  . מהתנורהלפיצה כדי להוציא

  עצה 
המטרה היא להשתמש בכמות מספקת של 
קמח וסולת על מנת להבטיח שהפיצה לא 

  .היעהתידבק על 
הקמח ,  קמחיותר מדיבאם תשתמשו 

האבן ויגרום משטח שרף על ייהעודף 
. לטעם מר וצבע צהוב על בסיס הפיצה

קמח עודף זה יגדיל גם את כמות העשן 
בתנור לאחר לפריצת אש  ועלול גם לגרום

  .שלכם את הפיצה שתוציאו

   הערה 
ונקי כדי למנוע   להישאר קרירחייב יעהה

  . הבצקהידבקות
 מתחת לתנור הפיצה יעה את התניחואל 

להעמסת הפיצה על ינים  ממתאתםבזמן ש
  .משטח האבן

  מחבתכיצד להשתמש ב

  זהירות 

לפני משומן  שלכם שהמחבת וודא
  .'טיפול וניקוי' ינו בסעיףעי. השימוש

  זהירות 

על משטח  שקיים מספיק מקוםתמיד דאו ו
  . במחבת הפיצהמשתמשים אתםכשהאבן 

יש להכין את , PANמחבת לפיצה בסגנון 
  ולהכניסחומם הפיצה שלא מחבתהפיצה ב

  . לתנור שחומם מראשאותו
 לפני מחבת ניתן לחמם את ה,לחלופין

כדי להשיג , ירקות. למשל, הוספת מזון
  . טובות יותרצריבהתוצאות 

  עצה 

  לציפוי עליון מושלם עצות

 לחצו מהמלחה ובופאלו מוצרלה וציאוה 
כדי לנקז בעדינות על מגבת הנייר אותו 

  .את מי המלח
 לא משומרים  מראש בשריםבשלו 

 בהםוירקות עבים יותר לפני השימוש 
  .פיצהלציפוי כ

  כמויות מוגזמות של רוטב או תוספות
  .להקרמה נפולהעלולות לגרום 

  שלכםהגדלת תכולת המלח בבצק 
  .עלולה לגרום להיווצרות ציפוי מנומר

 מנות חלקו כמויות עודפות של רטבים ל
  .והקפיאו אותם לשימוש עתידיקטנות 
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וניקויול טיפ

  

ומנותק  וודאו שהתנור כבוי, פני הניקויל
 לתנור ולכל ואפשר. מרשת החשמל

פירוק ההאביזרים להתקרר לחלוטין לפני 
  .ניקויהו

   והדלתהגוף החיצונייםמשטחי ניקוי 

 בספוג רך המעטפת החיצונית את ונגב .1
 ו שאינבנוזל ניקוי להשתמש תוכלו. ולח

  למניעתניקוי עדיןאו בתמיסת  שוחק
מרחו , לפני הניקוי. הצטברות כתמים

הניקוי על הספוג ולא על תרסיס את 
  . התנורימשטח

השתמשו , לניקוי דלת הזכוכית .2
בספוגית זכוכית או ל תכשיר ניקויב

תמיסת מים הטבולה בקרצוף רכה 
 ו אל תשתמש.חמים ונוזל ניקוי עדין

 בחומרי ניקוי שוחקים, בתכשירי קרצוף
לולים הע, במגרדות מתכתיותאו 

  לשרוט את משטחי התנור

 לכל המשטחים להתייבש היטב אפשרו .3
 בקיר תקע החשמל לשקע הכנסתלפני 

  .והפעלת התנור

  אזהרה 
אין לטבול את , למניעת סכנת התחשמלות

תקע האת כבל החשמל או את , התנור
   .כל נוזל אחרבבמים או 

  ניקוי משטח האבן
אנו ,  האבןמשטחל  למניעת נזק. 1

אוד לנגב את המשטח בספוג ממליצים מ
  .רך ולח לאחר כל שימוש

 האבן משטחאת ברצונכם להוציא אם . 2
אנו ממליצים לטפל , לניקוי מחוץ לתנור

  . האבן בזהירות יתרהמשטחב
 תכניסו האבן או משטח את אל תשרו. 3

  .אותו למדיח כלים

 לאחר הניקוי ולפני חיבור התנור לרשת . 4
את ה חזרהכניסו  ,החשמל והפעלתו

  .משטח האבן לתנור

  הערה 
תתפתח במהירות התחמצנות , עם השימוש

זאת .  האבןמשטח טבעית על פני ירקרקה
 על ביצועי שלא תשפיע תופעה טבעית

  .שלכםהתנור 

  ניקוי יעה הפיצה
 הפיצה במי סבון חמים יעה את  שטפו. 1

רכה  קרצוףספוג רך או כרית ו
למניעת .  היטבשטפו ויבשו. מפלסטיק

אל , ק בלתי הפיך למשטחיםנז
, ניקוי שוחקיםו בתכשירי תשתמש
 או כלי מתכת קרצוף מתכתיותרפידות 

   . כלשהוכדי לנקות אביזר
מדיח ב יעה את הלשטוףלחלופין ניתן  . 2

  .הכלים

   מחבת הפיצהשימון
 שלכם המסופק עם תנור הפיצה מחבתה

יש . עשוי פלדת פחמן ודורש טיפול מיוחד
 הבאות הנחיות פי ה עלמחבתאת השמן ל

לפני השימוש הראשון ובפרקי זמן קבועים 
  .וכדי לשמור על שכבת המגן של

  אזהרה 

 יגיע התנור שימוןחשוב לציין כי בתהליך ה
 התלקחותנקודת המ הגבוההטמפרטורה ל

 וקיים סיכוי, שנעשה בו שימוששל השמן 
כדי . פתאומיתלקח באופן י או יוצתשמן שה

תחרוג מכמות השמן  אל ,למזער סיכון זה
 הדלת את רו שלהלן ושמהנחיות בהמצוינת

תהליך  ךלסגורה לחלוטין בכל עת במה
אש או בפריצת  אתם מבחיניםאם . השימון

 הדלת סגורה את רושמ, ואל תיבהל, הבזק
  .עצמן במהירותמלהבות יכבו הו

 - לSTYLE  הסגנוןכפתורכוונו את  . 1
4000C ואפשרו לתנור להתחמם 
  .מראש
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 הפיצה בעזרת מגבת מחבת את ונגב . 2
  .נייר יבשה או מטלית

נייר לא יותר מחצי למגבת  טפטפו ל. 3
לא ( או זרעי פשתן  צמחיכפית שומן

על  שכבה דקה של שמן מרחוו) שמן זית
 מחבת ההמשטחים הפנימיים של

  .ותושבת הידית
 משטח הפיצה על מחבתהניחו את  . 4

וי נורית חיו(בתנור שחומם מראש האבן 
ותפסיק תואר  TEMP ATהטמפרטורה 

  . דקות10למשך ) להבהב
 ו בזהירות והניחמחבתאת הוציאו ה . 5

  .חוםעמיד בעל משטח אותו 
 נייר לא יותר מחצי כפית שומןלמגבת  ל. 6

) לא שמן זית( או זרעי פשתן צמחי
 שכבה דקה של שמן סביב מרחוו

  .מחבת של ההמשטחים החיצוניים
ת לתנור פיצה שחומם  את המחבהכניסו . 7

  . דקות נוספות10 למשך C4000 - למראש 
  .7 עד 3על שלבים שנית חזור  . 8

להשגת .  לשימושן כעת מוכשלכםהמחבת 
ביצועים מיטביים והארכת חיי מחבת 

לבצע את אנו ממליצים , הפיצה שלכם
  .בקביעות השימון

   הפיצה מחבתניקוי
 אנו ממליצים לשטוף את ,לניקוי קבוע

.  עדיןבנוזל כליםביד במים חמים ו מחבתה
ושמנו  מחבתאת ההיטב  ו יבש,לאחר מכן

    .אותו כמתואר לעיל

  עצה 
, מתגלים סימני חלודה כלשהםאם 

 מפלדת אל חלד או קרצוף בכרית והשתמש
, םנחושת ומים חמים כדי להסיר אות

 מחבת מחדש את השמנו ,לאחר מכןו
  .כמתואר לעיל

  אזהרה 

 הפיצה למדיח מחבתאת  ולעולם אל תכניס
  .כלים

  אחסון תנור הפיצה
, וודא שהתנור וכל האביזרים קרים . 1

  .נקיים ויבשים
  .וכנס לתנורה האבן משטח כי ווודא . 2
  .סגורההתנור  שדלת ווודא . 3
 במצב זקוף על תנור הפיצה את נואחס . 4

 מחבתאת הנו אל תאחס. הרגליות שלו
צא היו. חפץ אחר כלשהו מעל התנוראו 

.פיצההיעה למן הכלל היחיד הוא 
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איתור תקלות

  

  המוצעפתרון ה  הבעיה

  . בקיר כי תקע החשמל מוכנס היטב לשקעוודאו   .פועלתנור לא ה
 נפרד את תקע החשמל לשקע הכניסו.  
 את תקע החשמל לשקע אחרהכניסו .  
 בדקו את הנתיך של קו החשמל בלוח החשמל הדירתי.  

 AT TEMPנורית 
 מהבהבת

 ביע על כך שהתנור נמצא מחוץ לטמפרטורה הרצויה זה מצ
   .לבישול

 חיווי החימום המוקדם תואר ברצף עד שנורית תינו המ
  .כם לתנור את הפיצה שלשתכניסולפני 

הדלת מאווררת לשחרור אדים הנוצרים . זאת תופעה רגילה   מדלת התנוראדים יוצאים
 . תכולת לחות גבוההעם ממרכיבי מזון

  ופשוט נגב, משטחי התנור החיצוניים על  לחותנוצרהאם 
  .ויבשו אותם

נראה כי גופי החימום 
חלק /פועלים לסירוגין

 מגופי החימום כבויים

  גוף החימום החכם® IQ Element שולט במדויק על החום 
 והתאמת רמת הספק הספקת ו פעימבאמצעותשבתנור 

 בקרת אפשר לכדי בפעימות קצרותבגופי החימום 
  .זאת פעולה רגילה. יקתטמפרטורה מדו

נשמע רעש מהתנור לאחר 
 כבהשהוא 

  כדי להגן על מופעליםבמהלך הבישול מאווררי הקירור 
בגלל . רכיבים אלקטרוניים רגישים מפני התחממות יתר

מאווררים ,  מגיע התנורהןהטמפרטורות הקיצוניות שאלי
עד   לאחר סיום הבישולממשיכים לפעולאלה 

 רכיבינמוכות ולא יסכנו את ספיק מתהיינה שהטמפרטורות 
 עד מרשת החשמל את התנור ואל תנתק. התנור

  .שמאווררים אלו יכבו

 במהלך הבישול בגלל הטמפרטורות תופעה רגילהזה     עשן יוצא מהתנור
 את קטין להו נס,כדי להפחית זאת. הקיצוניותוהגבוהות 

מומלץ . שעל יעה הפיצה שלכםסולת /כמות הקמח
  . באזור מאוורר היטבלהשתמש בתנור

אם .  את הדלת אם היא עדיין פתוחהגרוס. ואל תיבהל  אש בתנורפרצה 
התנור  את ונתק,  שניות20 תוך כבית מעצמההאש לא 

 .שהאש תיכבה את הדלת סגורה עד וושמרמרשת החשמל 

נראים סדקים זעירים על 
 משטח האבן לפיצה

 בזיגוג עשויים להופיע סימני סדקים זעירים, במשך הזמן 
 משפיעים ולא יםלא מזיקסדקים זעירים אלו . משטח האבן
  .איכות המוצר
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